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INFORMAZIONI
GENERALI

Scopo del manuale

Questo manuale ¢ stato redatto dal Costruttore ed € parte integrante del corredo della macchina. Egli, in
fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli aspetti che possono provocare rischi
alla sicurezza e alla salute delle persone che interagiscono con la macchina. Oltre al rispetto delle leggi
vigenti in materia, egli ha adottato tutte le “regole della buona tecnica di costruzione”. Scopo di queste
informazioni & quello di sensibilizzare gli utenti a porre particolare attenzione per prevenire qualsiasi rischio.
La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti gli operatori che
interagiscono con la macchina. Conservare questo manuale in un luogo appropriato, al fine di averlo sempre
a portata di mano per la sua consultazione. Per mettere in evidenza alcune parti del testo, sono stati inseriti i
seguenti simboli:

A PERICOLO — ATTENZIONE: indica i pericoli che possono provocare gravi lesioni; ¢
necessario prestare attenzione.

ﬂ INFORMAZIONI: indicazioni tecniche di particolare importanza.
Al presente manuale vengono allegati:
- I certificato di garanzia in cui sono riportate le condizioni di garanzia dettate dal Costruttore.
- | documenti che attestano la conformita alle leggi vigenti in materia di sicurezza e salute delle persone.

Per qualsiasi richiesta di Assistenza tecnica, informazioni e ordini di ricambi, contattare il Rivenditore
autorizzato.

Identificazione Costruttore e macchina

Identificazione Costruttore - - ------ - » ( € < 1{- Marcatura di conformita

Numero di matricola ------------ b [ s | Manutactared <-I Anno di costruzione

Modello macchina -------------- + | Model
Datitecnici - - - - - - - - - o oo __ + y = w
Hz |IP Kg

Istruzioni originali



INFORMAZIONI 1
GENERALI

Descrizione dell’impastatrice

L’ impastatrice planetaria mod.”IP” &€ una macchina ad uso professionale per forni e pasticcerie, concepita
per impastare, mescolare e “montare” qualsiasi prodotto alimentare.

E’ costruita in tre differenti modelli:

IP10F (10 litri di capacita della pentola)

IP20F (20 litri di capacita della pentola)

IP30F (30 litri di capacita della pentola)

IP40F (40 litri di capacita della pentola)

IP60F (60 litri di capacita della pentola)

IP8OF (80 litri di capacita della pentola)

La macchina & realizzata con struttura rivestita in vernice antigraffio, facile da pulire. E' provvista di
dispositivi di sicurezza in conformita alle Direttive Europee. La dotazione prevede una serie di tre accessori
(frusta, spatola, uncino) che rendono la macchina estremamente versatile, in grado di lavorare diversi tipi di
impasto: pizza, pane, biscotti, croissant, brioche, bigné, pan di Spagna, pasta frolla, meringhe, puré,
maionese, salse, panna montata, ecc. Le tre velocita ed il timer facilitano la lavorazione adattando, di volta in
volta, le caratteristiche della macchina ai vari tipi di impasto. La pentola estraibile e I' innesto rapido per gl
utensili consentono di ridurre i tempi da parte dell’ operatore.

A Pentola

B Coperchio pentola

C Utensile

D Maniglia bloccaggio pentola

E Quadro comandi

F Leva cambio marcia

G Scivolo inserimento prodotto

H Volantino sollevamento pentola
Caratteristiche tecniche
Descrizioni Unita di misura| IP10F IP20F | IP30F IPAOF | IP60F | IP8OF
Alimentazione di 230V 230V 50Hz 1Ph

. ; V Hz Ph 50Hz 230/400V 50Hz 230/400V 50Hz 3Ph/3Ph+N

energia elettrica 1Ph 3Ph/3Ph+N
Potenza kW (HP) 0,37(0,5) | 0,55(0,75) | 0,75(1) | 1,1 (1,5) 3(4) | 37()
Velocita (nr.3) rem 95-175-320 70-210-360
Peso netto kg 37 98 195 200 450 520
Peso con imballo kg 38 111 220 225 520 590
Livello di rumorosita <70 dB(A)
Installazione Da banco | A terra

Istruzioni originali



INFORMAZIONI 1
GENERALI

Dimensioni d’ ingombro

mm A B C mm A B C
IP10F 500 470 740 IP10F | 480 | 400 | 650
IP20F 570 570 1040 g7 <A IP20F | 560 | 550 | 900

- -
!

IP30F 800 670 1240
IP40F 800 670 1240

IP60F | 1240 980 1780 1 IP60F | 930 | 800 | 1500

IP8OF | 1240 980 1780 IP8OF | 950 | 840 | 1500

IP30F | 650 | 580 | 1050

IP40F | 685 | 620 | 1050

Dispositivi di sicurezza

Microinterruttore: arresta la
macchina quando si apre il coperchio

della  pentola. Alla  successiva Microinterruttore: arresta la
chiusura del coperchio, riavviare la macchina quando si estrae la vasca
macchina premendo il pulsante | 3 pm---------- dalla sua sede. All' inserimento della

Teleruttore: in caso di mancata
,” corrente  accidentale, richiede il
., riavvio volontario della macchina
7’

pentola, riavviare la macchina
premendo il pulsante |

Informazioni sulla sicurezza

E di basilare importanza consultare attentamente questo manuale prima di procedere alle operazioni di
installazione e uso. La costante osservanza delle indicazioni contenute nel manuale garantisce la
sicurezza dell’ uomo e della macchina.

Non manomettere per nessuna ragione i dispositivi di sicurezza.

Si raccomanda il rispetto rigoroso delle norme di sicurezza sul lavoro emanate dagli enti preposti in ogni
nazione.

Il costruttore declina ogni responsabilita per danni a persone o cose, conseguenti I’ inosservanza delle
norme di sicurezza.

La corretta dislocazione della macchina, I illuminazione e la pulizia dell ambiente, sono condizioni
importanti ai fini della sicurezza personale.

Non esporre la macchina agli agenti atmosferici.

L’ allacciamento a la messa in opera della macchina devono essere eseguiti solo da personale tecnico
specializzato.

Verificare che le caratteristiche dell’ impianto dove va installata la macchina corrispondano ai dati
stampigliati sulla targa.

Accertarsi che la macchina sia collegata ad un impianto di messa a terra.

La zona di lavoro attorno alla macchina deve sempre essere mantenuta pulita e asciutta.

Utilizzare gli indumenti previsti dalle norme antinfortunistiche sul lavoro.

Questa macchina deve essere destinata solo all’ uso previsto; ogni altro uso & da considerarsi improprio
e quindi pericoloso.

Istruzioni originali



INFORMAZIONI 1
GENERALI

o \Verificare I' idoneita e il peso dei prodotti da lavorare; non sovraccaricare la macchina oltre la sua
capacita.

E vietato introdurre oggetti, utensili, mani o altro all’ interno delle parti pericolose.

Tenere la macchina fuori dalla portata dei bambini.

Staccare la spina dalla presa di corrente quando la macchina non viene utilizzata.

In caso di guasti e/o inconvenienti d’ uso, non effettuare personalmente le riparazioni ma rivolgersi al
Rivenditore autorizzato.

Richiedere ricambi originali.

e Prima di procedere alla pulizia della macchina, scollegare I’ alimentazione elettrica staccando la spina.

e Per la pulizia non utilizzare getti d’ acqua ad alta pressione.

Istruzioni originali



INFORMAZIONI
SULL’ INSTALLAZIONE

Imballo e disimballo

La macchina & imballata in cartone con I
inserimento di poliestere espanso per garantire la
perfetta integrita durante il trasporto.

e Movimentare I imballo rispettando le istruzioni.

e Aprire I' imballo e verificare I' integrita di tutti i
componenti. Conservare ' imballo per futuri
traslochi.

e Effettuare il sollevamento della macchina come
indicato e posizionarla nella zona adibita all’
installazione.

Zona d’ installazione

La zona prestabilita dovra essere adeguatamente illuminata e dovra disporre di presa di distribuzione dell’
energia elettrica. Il piano di appoggio deve essere sufficientemente ampio, ben livellato e asciutto. L’
installazione deve avvenire in ambienti con atmosfera non esplosiva. In ogni modo, I' installazione deve
essere eseguita tenendo conto anche delle leggi vigenti in materia di sicurezza sul lavoro.

Tabella Condizioni ambientali

Descrizioni Valori
Temperatura di funzionamento 0+35 °C (32+95 °F)
Temperatura di magazzinaggio -15 a +65 °C (da —6.8 a +149 °F)

Massima 80% con temperatura ambiente di 20 °C

Umidita relati
midiia retativa Massima 50% con temperatura ambiente tra 20+60 °C

Polverosita ambientale Inferiore a 0.03 g/m?

Collegamento elettrico

A PERICOLO - ATTENZIONE: 1l collegamento elettrico alla | Collegamento monofase 230V - 1Ph

o e . . o g Collegamento trifase 400V — 3Ph+N
rete di alimentazione deve essere eseguito da personale specializzato.
Accertarsi della perfetta efficienza dell’ impianto di messa a terra dello
stabilimento. Verificare che la tensione di linea (V) e la frequenza (Hz)
corrispondano a quelli della macchina (Vedere la targhetta di identificazione
e lo schema elettrico). La macchina & dotata di cavo elettrico al quale
collegare una spina multipolare. La spina & da collegare ad un interruttore a
muro provvisto di differenziale.

R+ N RST

Collegamento trifase

Avviare la macchina per pochi attimi e verificare che la rotazione dell’
utensile sia corretta. Nel caso in cui la rotazione non sia corretta, togliere
tensione ed invertire due delle tre fasi nella spina.

Istruzioni originali



INFORMAZIONI SULL’ USO

Descrizione dei comandi

1) Pulsante di start “I”

Premere il pulsante per avviare la rotazione dell’ utensile.

L’ avvio & abilitato solo con coperchio chiuso e pentola inserita.

2) Pulsante di stop “0”

Premere il pulsante per arrestare la rotazione dell’ utensile.

3) Timer (solo mod.IP60F-80F)

Permette di impostare il tempo di lavorazione.

Posizione di “marcia a tempo” (da 0 a 15 minuti): ruotare la
manopola in senso orario sulla scala graduata.

Posizione di "marcia continua” ruotare la manopola in senso
antiorario nella posizione “Manuale”.

4) Leva cambio marcia

Permette di regolare la velocita di rotazione dell’ utensile in
funzione della lavorazione da eseguire.

Tre posizioni di marcia:

1 —95rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 70rpm (mod.IP60F-80F)

2 — 175rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 210rpm (mod.IP60F-80F)
3 — 320rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 360rpm (mod.IP60F-80F)
Eseguire il cambio marcia solo a macchina spenta.

5) Volantino sollevamento pentola

Permette di alzare (rotazione oraria) oppure abbassare la pentola
(rotazione antioraria).

Montaggio pentola e utensile

Pentola:

e Abbassare completamente la staffa portapentola ruotando
il volantino laterale in senso antiorario.

e Inserire le maniglie laterali della pentola sui due perni
presenti sulla staffa portapentola e serrare le due leve
tirandole verso di sé.

e Sollevare la pentola, cosi fissata, ruotando il volantino
laterale in senso orario.

Utensile:

e Abbassare completamente la pentola ruotando il volantino
laterale in senso antiorario.

e Aprire il coperchio ed inserire I' utensile sull’ albero di
trascinamento ruotandolo in senso antiorario per
agganciarlo.

e Chiudere il coperchio e sollevare la pentola ruotando il
volantino laterale in senso orario.

Istruzioni originali
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INFORMAZIONI SULL" USO

E LA PULIZIA

Uso dell’ impastatrice

Regolare la velocita tramite I' apposito cambio, in funzione della tipologia di lavorazione; per impasti duri
selezionare una velocita bassa (1 o 2), per impasti teneri selezionare una velocita alta (2 o 3). Aprire il
coperchio della pentola per immettere gli ingredienti dell’ impasto.

Chiudere il coperchio della pentola.

Selezionare il tempo di lavorazione tramite il timer (solo mod.IP60F-80F):"marcia continua” oppure
“marcia a tempo”.

Awviare la macchina premendo il pulsante di avviamento “1”; I avviamento avviene solo se la pentola é
inserita e il coperchio é chiuso.

Al termine della lavorazione arrestare la macchina premendo il pulsante di arresto “0”; se & stata
selezionata la “marcia a tempo” si ha I' arresto automatico al ritorno del timer sullo zero (solo
mod.IP60F-80F).

Ruotare in senso antiorario il volantino laterale fino all' abbassamento massimo della pentola; agire
quindi sulle maniglie di bloccaggio ed estrarre la pentola per scaricare il prodotto lavorato.

Al termine di una lavorazione, lavare la pentola e I' utensile con acqua calda e detergenti.

Pulire con una spugna umida il coperchio.

Quantita massime consigliate
Riportiamo in tabella le quantita massime di prodotto da lavorare in funzione del tipo di utensile utilizzato e
del tipo di impasto. | valori riportati sono indicativi in quanto correlati alle dosi d’ impasto.

ﬂ INFORMAZIONI: Una quantita eccessiva di prodotto puo comportare problemi di

surriscaldamento del motore.

Istruzioni originali

IP10F IP20F IP30F IP40F IP60OF IP8OF
Utensile Tipo di impasto
Quantita massima
Panna montata A volume
- . 05kgdi | 1.5Kgdi | 22kgdi | 3kgdi | 45kgdi | 6kgdi
= Meringhe
@ zucchero | zucchero | zucchero | zucchero | zucchero | zucchero
(L Pan di Spagna 10 uova | 30uova | 45uova | 60 uova | 90 uova | 120 uova
Albumi d’ uovo 12 uova | 32 uova | 48 uova | 64 uova | 96 uova | 128 uova
Pure 35kgdi | 10kgdi | 15kgdi | 20kgdi | 30kgdi | 40 kg di
ure
. patate patate patate patate patate patate
= Fondente 2 kg di 6 kg di 9 kg di 12kgdi | 18kgdi | 24 kg di
(% zucchero | zucchero | zucchero | zucchero | zucchero | zucchero
Carni 3.5kgdi | 10kgdi | 15kgdi | 20kgdi | 30kgdi | 40 kg di
carne carne carne carne carne carne
Pizza 2 kg di 5kgdi | 75kgdi | 10kgdi | 15kgdi | 20 kg di
impasto | impasto | impasto | impasto | impasto | impasto
Pane 2 kg di 5kgdi | 75kgdi | 10kgdi | 15kgdi | 20 kg di
impasto | impasto | impasto | impasto | impasto | impasto
o Pasta frolla 15 I§g di| 4 kg di 6 kg di 8 kg di 12 kg di | 16 kg di
g farina farina farina farina farina farina
c L 151tdi 4 1t di 6 It di 8 It di 12 It di 16 It di
) Pasta per bigné
acqua acqua acqua acqua acqua acqua
. 2 kg di 5kgdi | 75kgdi | 10kgdi | 15kgdi | 20 kg di
Pasta per brioche farina farina farina farina farina farina
Pasta per croissant 2 kg di 5 kg di |75 I_(g di | 10 k_g di | 15 k_g di | 20 k_g di
farina farina farina farina farina farina
10




INFORMAZIONI SULL" USO

E LA PULIZIA

Pulizia a fine giornata

A fine giornata staccare la spina dalla presa di corrente.

Eseguire un’ accurata pulizia utilizzando prodotti neutri.

La sola pentola e I' utensile possono essere lavati in lavastoviglie.
Pulire le parti esterne della macchina con spugna umida.

Non utilizzare pagliuzze metalliche e detersivi abrasivi.

Lunga inattivita della macchina
Dovendo lasciare ferma la macchina per lunghi periodi, disinserire I’ interruttore generale a muro, effettuare
una pulizia generale della macchina e ricoprirla con un telo onde proteggerla dalla polvere.

11
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RICERCA GUASTI,
RICICLAGGIO

Premessa
In caso di guasti o malfunzionamenti, scollegare I’ interruttore generale a muro e contattare il Servizio
Assistenza del vostro Rivenditore. Evitare di smontare le parti interne della macchina.

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali manomissioni!

Inconvenienti, cause, rimedi

Inconveniente Causa Rimedio

Interruttore generale disinserito Inserire I’ interruttore generale su “I’

La macchina non si avvia
Mancanza di tensione sulla linea di Contattare Servizio Assistenza del vostro
alimentazione Rivenditore

Smaltimento e riciclaggio

La presenza del bidoncino barrato sulla targhetta dati dell’apparecchiatura indica che essa al termine della
propria vita utile dovra seguire per il suo smaltimento e riciclaggio quanto previsto dalla Direttiva Europea. La
Direttiva prevede la raccolta separata delle apparecchiature elettriche ed elettroniche attraverso un sistema
di raccolta denominato RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore & obbligato a non
smaltire I'apparecchio come rifiuto urbano, ma bensi dovra riconsegnarlo, in ragione di uno contro uno, al
rivenditore o distributore. Il rivenditore provvedera al suo smaltimento seguendo le procedure previste dal
sistema di raccolta dei RAEE. Nel caso del solo smaltimento dell’apparecchiatura, sul territorio italiano,
contattare il produttore, il quale fornira le informazioni adeguate circa lo smaltimento della macchina presso il
centro di raccolta piu vicino all'utente. Gli utilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno
contattare i Ministeri del’ Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto
smaltimento. Il mancato rispetto delle procedure di smaltimento pud produrre effetti novici a danno
dellambiente e delle persone. Pertanto lo smaltimento abusivo, totale o parziale, delle apparecchiature,
portera a sanzioni amministrative da parte delle Autorita Competenti nei riguardi delle utenze negligenti o
inadempienti.

12

Istruzioni originali



IP10F-20F-30F-40F-60F-80F

ROTARY KNEADER
CONTENTS

1 GENERAL INFORMATION 3 OPERATION AND CLEANING
Purpose of this manual.....................coo Control descriptions.........cccovvviiiiiiiniie, 9
Manufacturer and machine Identification.......... Pan and tool fitting...........ccooooooiiii 9
Kneader description............cooooiiiiiiiiiinann. Kneader Operation...........c.ccoiviiiiiiininnennnn. 10
Specifications............cocoiiiiii Recommended maximum quantities............... 10
Overall dimensions.............coeveieiiiiiniie. End-day cleaning.............cooiiiiiiiiiiii, 11
Safety devices.........cooviiiiiiiiii Long periods of inactivity.................ooooiin. 11
Safety information.....................cc

2 INSTALLATION

Packing and unpacking............c.cccooeeiiiinane.
Installation area.........c...ocooiiiii

Electric connection.............coooiiiiiiiii .

Translation of the original instructions

4 TROUBLESHOOTING, RECYCLING

Foreword........coooiiiiiiiiii e, 12
Troubles, causes and remedies...................... 12
Disposal and recycling...........cccoovveiiiiiinnn.. 12
ANNEXES

Spare parts catalogue
Electrical wiring diagram



GENERAL
INFORMATION

Purpose of this manual

This manual has been written by the Manufacturer to make an integral part of the machine standard
equipment. During the design and construction phases, special care has been devoted to any aspects which
might endanger the safety and health of the people interacting with the machine. In addition to the applicable
safety legislation, all “good construction practice” rules have been adopted. The purpose of these information
notes is to make machine users aware that special care should be applied to prevent any risks. The biggest
asset to this end, however, is precaution. Safety is also the responsability of all the operators who interact
with the machine. Keep this manual in a suitable place, where it can be conveniently reached for
consultation. In order to highlight some parts of the text, the following symbols have been used:

A DANGER — CAUTION: it indicates hazards likely to cause severe injury ; caution is
requested.
ﬂ INFORMATION: technical indications of special interest.
This manual comes with the following annexes:
- aguarantee certificate containing the guarantee conditions prescribed by the Manufacturer.

- documents certifying compliance with the applicable safety and personal health legislation in force.

To request After-sales service, submit inquiries or dorder spare parts, contact your Authorised dealer.

Manufacturer and machine lIdentification

Manufacturer Identification-------- - » ( € < 1- Mark of Compliance

Serial number - --------------__. b | Seriat Nr [ Manutnewres 94~ Ye2r of construction

Machinemodel - - - - - - - - - -__ b | Model
Specifications - - - - -------_- q v o w
Hz |IP Kg

Translation of the original instructions



GENERAL
INFORMATION

Kneader description

The rotary kneader mod.”IP” is a machine meant for professional use by bread and cake bakers, designed to
knead, mix and beat any food product.

Three different models are available:

IP10F (10 litres capacity pan)

IP20F (20 litres capacity pan)

IP30F (30 litres capacity pan)

IP40F (40 litres capacity pan)

IP60F (60 litres capacity pan)

IP8OF (80 litres capacity pan)

The machine structure has a scratch-proof painted finish which makes for it easy to clean.

It has safety features compliant with the applicable European Directives. The supplied accessories include
three tools (whisk, spatula and hook) which make the machine extremely versatile and able to knead several
types of dough and other products: pizza, bread, biscuits, croissants, brioches, cream puffs, sponge cake,
shortbread pastry, meringues, purées, mayonnaise, sauces, whipped cream etc. The three speeds and timer
make work easier by adjusting the machine specifications to the different types of product each time. The
removable pan and quick-fit connectors for the tools are designed to save the operator time.

A Pan

B Pan lid

C Tool

D Locking hand lever for the pan

E Control panel

F Tool speed adjustment lever

G Chute to insert the product

H Pan lifting handwheel
Specifications
Description Unit of IP10F IP20F IP30F IP40F IP60F IP8OF

measure
230V 230V 50Hz 1Ph
Electric power input V Hz Ph 50Hz 230/400V 50Hz 230/400V 50Hz 3Ph/3Ph+N
1Ph 3Ph/3Ph+N
Power kW (HP) 10,37(0,5) | 0,55(0,75) | 0,75(1) [ 1,1(1,5) 34 | 375
Speed (nr.3) rem 95-175-320 70-210-360
Net weight kg 37 98 195 200 450 520
Packaged weight kg 38 111 220 225 520 590
Noise <70 dB(A)
Installation Counter | On the floor
5
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GENERAL
INFORMATION

Overall dimensions

mm A B C mm A B C
IP10F 500 470 740 IP10F | 480 | 400 | 650
IP20F 570 570 1040 LB ) - IP20F | 560 | 550 | 900
IP30F 800 670 1240 ! IP30F | 650 | 580 | 1050
IP40F 800 670 1240 | © IP40F | 685 | 620 | 1050
IP60OF | 1240 980 1780 | 4 \/ IP60F | 930 | 800 | 1500
IP8OF | 1240 980 1780 IP8OF | 950 | 840 | 1500

Safety devices

Remote control switch: after an
,7 unscheduled power cut, it requests a
,” specific machine restart control

Microswitch: it will stop the machine
when the pan lid is opened. When the
lid is closed back, restart the machine
by pressing button |

Microswitch: it will stop the machine
when the pan is removed from its
"""""" location. After the pan has been put
back in place, restart the machine by
pressing button |

Safety information

e |t is of the greatest importance to carefully read this manual before carrying out installation and use
operations. Consistent compliance with the instructions contained in this manual will guarantee personal
and machine safety.

o Do not tamper with the safety devices for any reason.

o We recommend that industrial safety regulations issued nationally by the appointed organisms be strictly
respected.

e The manufacturer declines all responsability for injures to persons or damages to property, resulting from

failure to comply with these safety rules.

Correct machine setting, lighting and workshop cleanness are pre-conditions for personal safety.

Do not expose the machine to atmospheric agents.

The machine connection and start-up should only be executed by skilled engineers.

Check that the plant mains ratings correspond to the specifications printed on the machine data plate.

Make sure that the machine is connected to a grounding system.

The work area around the machine should always be kept clean and dry.

Wear the work attire prescribed by the industrial accident-prevention regulations.

This machine should always be used for its recommended uses ; any other use is deemed improper and

therefore dangerous.

o Check the suitability and weight of the products to work ; do not overload the machine to exceed its
capacity.

Translation of the original instructions



GENERAL
INFORMATION

It is forbidden to introduce any objects, tools or hands in the dangerous parts.

Keep the machine out of children’ s reach.

Unplug the machine from the mains when not in use.

In the event of breakdowns and/or malfunctioning, do not carry out any repair yourselves, apply to your
Authorised dealer.

Order original spare parts only.

e Before carrying out machine cleaning, unplug it from the power mains.

¢ Do not clean with high-pressure water jets.

Translation of the original instructions



Packing and unpacking

The machine will come packaged in a carton with
foamed polyester inserts to guarantee perfect
safety during transport.

e Handle the carton in compliance with the
instructions.

e Open the carton and make sure that all
components are intact. Keep the carton for any
future machine removal.

e Lift the machine according to the instructions

and place it in its selected setting for
installation.

Installation area

INSTALLATION 2

The selected machine work setting must be sufficiently lit and have an electric power outlet. The worktop must be
sufficiently large, perfectly level and dry. The machine should be installed in non-explosive environments. In any
case, installation should be carried out by taking into account any applicable industrial safety regulations in force.

Environmental Condition Table

Descriptions Values
Working temperature 0+35 °C (32+95 °F)
Storage temperature -15 to +65 °C (from —6.8 to +149 °F)

Relative humidity

Maximum 80% at an ambient temperature of 20 °C
Maximum 50% at an ambient temperature of 20+60 °C

Ambient dust Lower than 0.03 g/m?®

Electric connection

A DANGER — CAUTION: Electric connection to the power

mains should be executed by skilled engineers.
Check for the perfect effeciency of the plant grounding system. Make sure
that the line voltage (V) and frequency (Hz) correspond to the machine
ratings (refer to the machine identification plate and wiring diagram). The
machine comes equipped with an electric cable to which a multipolar plug
should be connected. Plug the machine into a main wall switch with
differential.

Three-phase connection

Start the machine for just a few seconds and check that the beater turns in
the right direction. If this is not the case, disconnect power and exchange
two of the three phase wires in the plug.

Translation of the original instructions

Single-phase connection

230V -1Ph

Three-phase connection
230/400V — 3Ph/3Ph+N

R*N




Control descriptions
1) Start button “I”

Press this button to start tool rotation.The start button will only be

enabled when the lid is closed and the pan is in place.
2) Stop button “0”

Press this button to stop tool rotation.

3) Timer (only mod.IP60F-80F)

It allows the working time to be set.

Timed operation position (0 to 15 minutes): turn the knob

clockwise on the graduated scale.

Continuous operation position: turn the knob counter-clockwise to

the "manual” position.

4) Tool speed adjustment lever

It allows the tool rotation speed to be adjusted according to
operation to carry out.

Three different speeds:

1 — 95rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 70rpm (mod.|P60F-80F)
2 — 175rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 210rpm (mod.IP60F-80F)
3 — 320rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 360rpm (mod.IP60F-80F)

Adjust the tool rotation speed only when the machine is off.
5) Pan lifting handwheel

It allows to lift (clockwise rotation) or to lower the pan (counter-

clockwise rotation).

Pan and tool fitting
Pan:

handwheel counter-clockwise.

pan bracket and lock the handles by pulling.
Lift the pan, so-fixed, by rotating the handwheel clockwise.

Tool:
[ ]
counter-clockwise.
lock it by rotating it counter-clockwise.

handwheel clockwise.
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Lower the pan bracket completely by rotating the lateral

Insert the lateral handles of the pan on the pivots of the

Lower the pan completely by rotating the lateral handwheel
Open the cover and insert the tool on the drive shaft.Then

Close the cover and lift the pan by rotating the lateral

OPERATION AND
CLEANING

the




OPERATION AND

Kneader Operation

CLEANING

o Regulate the spped by the tool speed adjustment lever, according to the operation; select a slow speed
(1 or 2) for hard dough, and high speed (2 or 3) for the soft dough. Lift the pan lid and put the required

mix ingredients into the pan.
e Close the pan lid.

e Select the working time by the timer(only mod.IP60F-80F): “continuous operation” or “timed operation”.

e Start the machine by pressing the start button “1”;

closed.

machine start can only be controlled if the lid is

e After operation completion, press the stop button “0”; if the machine will automacally stop when the
timer returns to “zero” (only mod.IP60F-80F).
e Rotate counter-clockwise the lateralhandwheel until the pan reaches the lowest position; then operate on
the locking handles and extract the pan to discharge the finished product.
After any operation cycle has been completed, wash the pan and tool by hot water and soap.

Wipe the lid with a damp sponge.

Recommended maximum quantities
The table here below shows the maximum product quantities that can be processed according to the type of
tool used and to the type of product. The figures shown are only approximate because they depend on

product doses.

ﬂ INFORMATION: An excessive amount of product can cause motor overheating

Translation of the original instructions

problems.
IP10F IP20F IP30F IP40F IP60OF IP8OF
Tool Type of product
Maximum quantity
Whipped cream Maximum capacity pan
x Meringues 0.5kgof | 1.5Kgof | 22kgof | 3kgof | 45kgof | 6 kg of
2 sugar sugar sugar sugar sugar sugar
= Sponge cake 10eggs | 30eggs | 45eggs | 60eggs | 90 eggs | 120 eggs
Egg whites 12 eggs | 32eggs | 48eggs | 64 eggs | 96 eggs | 128 eggs
Mashed potatoes 3.5kgof | 10kgof | 15kgof | 20kgof | 30kgof | 40 kg of
. potatoes | potatoes | potatoes | potatoes | potatoes | potatoes
S
= Fondant 2 kg of 6 kg of 9 kg of 12 kg of | 18 kg of | 24 kg of
g sugar sugar sugar sugar sugar sugar
3.5kgof | 10kgof | 15kgof | 20kgof | 30 kg of | 40 kg of
Meat
meat meat meat meat meat meat
Pizza 2 kg of S5kgof | 7.5kgof | 10kgof | 15kgof | 20 kg of
dough dough dough dough dough dough
Bread 2 kg of 5kgof | 7.5kgof | 10kgof | 15kgof | 20 kg of
dough dough dough dough dough dough
1.5kg of | 4 kg of 6 kg of 8 kg of 12 kg of | 16 kg of
s Shortbread pastry flour flour flour flour flour flour
2 1.5Itof | 4ltof 6 It of 8 It of 121Itof | 161tof
Cream puff pastry
water water water water water water
Brioche pastry 2 kg of 5 kg of 7.5kgof | 10kgof | 15kgof | 20 kg of
flour flour flour flour flour flour
Croissant pastry 2 kg of 5kgof | 7.5kgof | 10kgof | 15kgof | 20 kg of
flour flour flour flour flour flour
10




OPERATION AND
CLEANING

End-day cleaning

e Atthe end of a work day, unplug the machine from the power mains.
Thoroughly clean the machine using neutral detergents.

The pan and tool only are dishwashersafe.

Wipe the machine outer parts with a damp sponge.

Do not use steel wool or abrasive cleaning products.

Long periods of inactivity

If the machine is to be left idle for long periods of time, turn off the main wall switch, thoroughly clean the
machine and cover it with a sheet to protect it from dust.

11
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TROUBLESHOOTING
RECYCLING

Foreword
In the event of breakdowns or malfunctioning, turn off the main wall switch and contact your local Dealer’s
After-sales service. Do not disassemble any internal machine parts.

The Manufacturer declines all responsability for any tampering !

Troubles, causes and remedies

Trouble Cause Remedy

Main switch is off Turn the main switch on to “I”

The machine will not start
No voltage input to power line Apply to your local Dealer’s After-
sale service

Disposal and recycling

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data plate, indicates that at the end of its
working life, the utensil must be disposed of and recycled according to European Directive. The Directive
provides for the separate collection of electric and electronic equipment by a collection system called RAEE.
Upon purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as urban waste but must return it, in
a one-to-one exchange, to the dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil following the
procedures set by the RAEE collection system. In the event the user disposes of the utensil without
purchasing a new one, in ltaly contact the manufacturer who will provide suitable information on machine
disposal at the collection centre closest to the user. Users who do not reside in Italy must contact the Ministry
of the Environment in their countries who will provide information necessary for correct disposal. Failure to
observe the disposal procedure may cause harmful effects on the environment and people. Therefore, total
or partial illicit utensil disposal by users is punishable by local authorities.

12
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INFORMATIONS
GENERALES

But du manuel

Ce manuel fait partie intégrante de la fourniture de la machine et il a été rédigé par le Constructeur qui,
pendant la phase de projet et de construction, a préte trés attention aux aspectes qui peuvent entrainer des
risques pour la sécurité et la santé des personnes qui travaillent avec la machine. Le Constructeur a
respecté non seulement les lois en vigueur en la matiére mais toutes les “régles de la bonne technique de
construction”. Le but de ces informations est celui de sensibiliser les utilisateurs pour qu’ ils prétent trés
attention a la prévention de tout risque. En tout cas, la prudence est irremplacable. La sécurité est aussi
dans les mains de tous les opérateurs qui travaillent avec la machine. Conserver ce manuel dans un lieu
convenable, pour pouvoir toujours le consulter. Pour mettre en évidence certaines parties du texte, les
symboles suivants ont été insérés:

A DANGER — ATTENTION: il indique les dangers qui peuvent provoquer des lésions
graves; il faut préter attention.

ﬂ INFORMATIONS: indications techniques trés importantes.

Annexes de ce manuel :

- Le bulletin de garantie dans lequel toutes les conditions de garantie prévues par le Constructeur sont
indiquées.

- Les documents qui attestent la conformité aux lois en vigueur en matiére de sécurité et de santé des
personnes.

Pour toute demande d’ Assistance technique, d’ informations et pour des commandes de pieces détachées,
s’ adresser au Revendeur agréé.

Identification du Constructeur et de la machine

Identification du Constructeur - - -- - - -- - » ( € <1- Marque de conformité
Numéro de matricule ------------ b | Serial Nr ] Manifittine <4-I Année de fabrication
Modéle de la machine ----------- b | Model
Données techniques ------------1 > ¥ — w
Hz |IP Kg
4
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INFORMATIONS

GENERALES

Description de la pétrisseuse

La pétrisseuse planétarie mod. "IP" est une machine & usage professionnel pour les boulangeries et les
patisseries, projétée pour pétrir, mélanger et fouetter tout produit alimentaire. Elle a été construite dans trois
modéles différents :

IP10F (10 litres de capacité de la cuve)

IP20F (20 litres de capacité de la cuve)

IP30F (30 litres de capacité de la cuve)

IP40F (40 litres de capacité de la cuve)

IP60F (60 litres de capacité de la cuve)

IP8OF (80 litres de capacité de la cuve)

La structure de la machine est revétue d’ une peinture de finition inrayable, qui la rend extrémement facile a nettoyer.
L’ appareil est pourvu de dispositifs de sécurité conformes aux Directives Européennes. |l est fourni avec
une série de trois accessoires (fouet, spatule, crochet) qui en garantissent une grande souplesse d’ emploi,
et lui permettent de produire de différents types de pate tels que : pizza,pain, biscuits, croissants, brioches,
beignets, génoise, pate brisée, meringues, purée, mayonnaise, sauces, creme fouettée, etc. Les trois
vitesses ainsi que le minuteur facilitent les opérations de travail en adaptant, de cas en cas, les
caractéristiques de la machine aux différents types de péate. La cuve extractible ainsi que I'enclenchement
rapide des accessoires permettent a 'opératuer de travailler plus rapidement.

A Cuve
B Couvercle de la cuve
C Accessoire
D Poignée de blocage de la cuve
E Table de commande
F Levier pour changer la marche
G Toboggan d’introduction du produit
H Volant a main pour soulever la cuve
Caractéristiques techniques
Descriptions Unité de mesure | IP10F IP20F | IP30F IP4OF | IP60F | IP8OF
230V 230V 50Hz 1Ph
Alimentation en énergie V Hz Ph 50Hz 230/400V 50Hz 230/400V 50Hz 3Ph/3Ph+N
1Ph 3Ph/3Ph+N
Puissance kW (HP) 0,37(0,5) | 0,55(0,75) | 0,75(1) [ 1,1(1,5) 34 | 37()
Vitesse (nr.3) rpm 95-175-320 70-210-360
Poids net kg 37 98 195 200 450 520
Poids avec emballage kg 38 111 220 225 520 590
Niveau de bruit <70 dB(A)
Installation Sur table | Sur plancher
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INFORMATIONS
GENERALES

Dimensions d’ encombrement

mm A B C mm A B C
IP10F 500 470 740 IP10F | 480 | 400 | 650
IP20F 570 570 1040 LB ) - IP20F | 560 | 550 | 900
IP30F 800 670 1240 ! IP30F | 650 | 580 | 1050
IP40F 800 670 1240 | © IP40F | 685 | 620 | 1050
IP60OF | 1240 980 1780 | 4 \/ IP60F | 930 | 800 | 1500
IP8OF | 1240 980 1780 IP8OF | 950 | 840 | 1500

Dispositifs de sécurité

Télérupteur: en cas de manque
L/ accidentel de courant, il faut démarrer
expréssement la machine.

Minirupteur: |i arréte la machine
lorsque le couvercle de la cuve est
ouvert. Quand le couvercle de la cuve Minirupteur: il arréte la machine
est fermé a nouveau, démarrer la lorsque la cuve enlevée de son siége.
machine en appuyant sur la touche 1. NS YA Quand la cuve est insérée a
nouveau, démarrer la machine en
appuyant sur la touche 1.

Informations sur la sécurité

e |l est trés important de consulter attentivement ce manuel avant de procéder aux opérations d’
installation et d’ emploi. L’ observation constante des indications contenues dans le manuel garantit la
sécurité de I homme et de la machine.

e N’ altérer pour aucune raison les dispositifs de sécurité.

e |l est recommandé de respecter rigoureusement les normes de sécurité dans le lieu de travail
promulguées par les organismes responsables dans chaque pays.

e Le constructeur décline toute responsabilité pour des dommages aux personnes ou aux choses,
dérivant de I’ inobservation des normes de sécurité.

e L’ emplacement correct de la machine, I’ éclairage et le nettoyage de la zone, sont des conditions
importantes pour la sécurité personelle.

o Ne pas exposer la machine aux agents atmosphériques.

e Le branchement et le démarrage de la machine ne doivent étre exécutés que par du personnel
technique spécialisé.

o Vérifier si le caractéristiques de I installation sur laquelle doit étre branchée la machine correspondent
aux données estampillées sur la plaquette.

e S’ assurer que la machine est branchée sur une installation de mise a la terre.

e Lazone de travail autour de la machine doit toujours étre propre et séche.

e Utiliser les vétements prévus a cet effet par les normes pour la prévention des accidents dans le lieu de
travail.
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INFORMATIONS
GENERALES

e Cette machine doit étre utilisée seulement pour le but prévu; tout usage différent est a considérer
comme impropre et par conséquent dangereux.

o Verifier I' aptitude et le poids des produits a travailler; ne pas surcharger la machine audela de sa
capacité.

o |l est interdit d’ introduire des objets, des outils, des mains ou autre chose a I' intérieur des parties
dangereuses.

e Tenir la machine hors de portée des enfants.

e Débrancher la fiche de la prise de courant quand la machine n’ est pas utilisée.

e En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement, ne pas effectuer le réparations personnellement, au
contraire s’ adresser au Revendeur agréé.

e Demander des pieces détachées originales.

e Avant de procéder au nettoyage de la machine, déconnecter I’ alimentation électrique en débranchant la
fiche.

e Pour le nettoyage ne pas utiliser les jets d’ eau a haute pression.
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INFORMATIONS SUR
L’ INSTALLATION

Emballage et déballage

La machine est emballée dans du carton avec I
insertion de polyester expansé pour assurer son
intégrité parfaite pendant le transport.

e Manutentionner I' emballage en respectant les
instructions.

e Ouvrir I emballage et verifier I intégrité de tout
les composants. Garder I’ emballage pour des
déménagements futurs.

o Effectuer le levage de la machine comme il est
indiqué et la placer dans la zone destinée a I
installation.

Zone d’ installation

La zone préétablie devra étre diment éclairée et devra avoir une prise de courant électrique. Le plan d’
appui doit étre suffisamment ample, bien nivelé et sec. L’ installation ne doit pas étre exécutée dans des
lieux avec une atmosphére explosive. En tous cas, I’ installation doit étre exécutée en tenant compte aussi
des lois en vigueur en matiére de sécurité dans le lieu de travail.

Tableau Conditions ambiantes

Descriptions Valeurs
Température de fonctionnement 0+35 °C (32+95 °F)
Température de magasinage -15 a4 +65 °C (de —6.8 a +149 °F)

Maximum 80% avec température ambiante de 20 °C

Humidité relati
umidite relative Maximum 50% avec température ambiante entre 20 et 60 °C

Poussiere ambiante Inférieure a 0.03 g/m?®

Branchement électrique

. . Branchement monophasé
A DANGER - ATTENTION: Le branchement électrique sur le 230V - 1Ph

. T . oA P , SR T Branchement triphasé
réseau d’ alimentation doit étre exécuté par du personnel spécialisé. 230/400V — 3Ph/3Ph+N

S’ assurer que I’ installation de mise a la terre de I' usine fonctionne
parfaitement. Vérifier que la tension de ligne (V) et la fréquence (Hz)
correspondent a celles de la machine (Voir la plaquette d’ identification et le
schéma de cablage). La machine est dotée d’ un cable électrique sur lequel
il faut brancher une fiche multipolaire. La fiche est branchée sur un
interrupteur général mural doté d’ un différentiel.

R+ N RST

Branchement triphasé

Démarrer la machine pendant quelques secondes et vérifier si la rotation de
I' accessoire est correcte. Si la rotation n’ est pas correcte, déconnecter la
tension et inverser deux des trois phases de la fiche.
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INFORMATION SUR L
EMPLOI ET LE NETTOYAGE

Description des commandes

1) Bouton de démarrage “I”

Appuyer sur le bouton pour démarrer la rotation de I'accessoire.
Le démarrage est autorisé seulement avec le couvercle fermé et
la cuve insérée.

2) Bouton d’ arrét “0”

Appuyer sur le bouton pour arréter la rotation de I'accessoire.

3) Minuter (seulement mod.IP60F-80F)

Il permet de régler le temps de travail.

Position de marche a temps (de 0 a 15 minutes): tourner la 4
poignée en sens horaire sur I'échelle graduée.

Position de marche continue: tourner la poignée en sens inverse
horaire dans la position “Manuel”.

4) Levier pour changer la marche

Il permet de régler la vitesse de rotation de I'outil selon le type de
travail a faire:

1 —95rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 70rpm (mod.IP60F-80F)

2 — 175rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 210rpm (mod.IP60F-80F)
3 — 320rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 360rpm (mod.IP60F-80F)
Changer la vitesse seulement quand la machine est éteinte.

5) Volant a main pour le souléevement de la cuve

Il permet de soulever (rotation en sens horaire) ou de baisser la
cuve (rotation en sens invers horaire).

Montage cuve et accessoire

Cuve:

o Baisser complétement la chassis de la cuve a travers la
rotation du volant a main latéral en sens invers horaire.

e Insérer les poignées latérales de la cuve sur les deux
pivots qui se trouvent sur la chassis de la cuve et serrer les
deux leviers en les tirant vers soi.

e Soulever la cuve, ainsi fixée, a travers la rotation du volant
a main latéral ensens horaire.

Accessoire:

e Baisser complétement la cuve a travers la rotation du
volant amain latéral en sens invers horaire.

e Ouvrir le couvercle et insérer l'outil sur l'arbre de
trailnement en le tournant en sens invers horaire pour

I'accrocher.
e Fermer le couvercle et soulever la cuve a travers la

rotation du volant a main latéral en sens horaire.

-
d
gl

Y
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Utilisation de la pétrisseuse

o Réglerla vitesse a travers le spécial changement de vitesse, selon le type de travail; pour les pétrissages
durs choisissez une vitesse basse (1 ou 2), pour les pétrissages tenders choisir une vitesse haute (2 ou

3).

Fermer le couvercle de la cuve.
Sélectionner le temps de travail au moyen du minuter (seulement mod.IP60F-80F): “marche continue”
ou “marche a temps”.
e Mettre en marche la machine en appuyant sur le bouton de démarrage “I"; le démarrage se vérifie
seulement si la cuve est insérée et le couvercle est fermé.
e Alafin du travail arréter la machine en appuyant sur la touche d’arrét “0”; si la “marche a temps” a été
sélectionnée la machine s'arréte automatiquement quand le minuteur revient sur “zero” (seulement
mod.IP60F-80F).
e Tourner en sens invers horaire le volant a main latéral jusqu’a I'abaissement maximum de la cuve; en
suite agir sur les poignées de blocage et extraire la cuve pour décharger le produit ouvragé.
e Alafin de chaque travail, laver la cuve et 'accessoire dans I'eau chaude en ajoutant des détergents.

e Nettoyer avec une éponge humide le couvercle.

Quantités maximums conseillées
Il est indiqué dans le tableau les quantités maximums de produit a travailler en fonction du type d’accessoire
utilisé et du type de péate. Les valeurs présentées sont indicatives parce qu’elles dépendent des doses de la

pate.

INFORMATION SUR L’
EMPLOI ET LE NETTOYAGE

3

ﬂ INFORMATIONS: Une quantité excessive de produit peut causer le surchauffage du
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motuer.
IP10F IP20F IP30F IP40F IP60OF IP8OF
Accessoire Type de pate
Quantité maximum
Creme fouettée Selon le volume
. Meringues 0.5kgde | 1.5Kgde | 2.2kgde | 3kgde |4.5kgde | 6kgde
et sucre sucre sucre sucre sucre sucre
(@]
LR Génoise 10 oeufs | 30 oeufs | 45 oeufs | 60 oeufs | 90 oeufs | 120 oeufs
Albumens d'oeufs 12 oeufs | 32 oeufs | 48 oeufs | 64 oeufs | 96 oeufs | 128 oeufs
35kgde | 10kgde | 15kgde | 20 kg de | 30 kg de | 40 kg de
Purée pommes | pommes | pommes | pommes | pommes | pommes
[ de terre de terre de terre de terre de terre de terre
-
g O Fondant 2 kg de 6 kg de 9kgde | 12kgde | 18 kgde | 24 kg de
& sucre sucre sucre sucre sucre sucre
. 35kgde | 10kgde | 15kgde | 20 kg de | 30 kg de | 40 kg de
Viandes . . . . . .
viande viande viande viande viande viande
Pi 2 kg de 5kgde | 7.5kgde | 10kgde | 15kgde | 20 kg de
izza N = A ~ ~ ~
pate pate pate pate pate pate
. 2 kg de 5kgde | 7.5kgde | 10kgde | 15kgde | 20 kg de
Pain X hN A A A A
pate pate pate pate pate pate
E Pate brisée 15 k_g de | 4 kg de 6 kg de 8 kg de | 12 k_g de | 16 k_g de
S farine farine farine farine farine farine
o " . 151t , , , 12 1t 16 It
S Péate pour beignets deau 4ltdeau | 6ltd'eau | 8ltdeau deau deau
Pate pour brioches 2 kg de 5 kg de |75 kg de | 10 k_g de | 15 kg de | 20 kg de
farine farine farine farine farine farine
PAte pour croissants 2 kg de 5 kg de |75 kg de | 10 k_g de | 15 kg de | 20 kg de
farine farine farine farine farine farine
10




INFORMATION SUR L’ 3
EMPLOI ET LE NETTOYAGE

Nettoyage a la fin de la journée

e Alafin de la journée débrancher la fiche de la prise de courant.

Exécuter un nettoyage soigné de la machine en utilisant des détergents neutres.
Seulement la cuve et 'accessoire peuvent étre lavés dans la lave-vaisselle.
Nettoyer les parties externes de la machine avec une éponge humide.

Ne pas utiliser des éponges de fer et des détergents abrasifs.

Inactivité prolongée de la machine

Si la machine ne travaille pas pendant de longues périodes, déconnecter |’ interrupteur général mural,
effectuer un nettoyage général de la machine et la couvrir au moyen d’ une housse pour la protéger contre la
poussiére.

11
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RECHERCHE DES
PANNES, RECYCLAGE

Avant-propos
En cas de pannes ou de mauvais fonctionnement, déconnecter I' interrupteur général mural et contacter le
Service d’ Assistance de votre Revendeur. Eviter de démonter les parties internes de la machine.

Le Constructeur décline toute responsabilité pour des altérations éventuelles!

Inconvénients, causes, remédes

Inconvénient Cause Remeéde

Interrupteur général déconnecté Connecter I interrupteur général sur “I’

La machine ne démarre pas
Manque de tension sur la ligne d’ Contacter le Service d’ Assistance de
alimentation votre Revendeur

Elimination et recyclage

La présence de ce symbole, comme ci-dessus (poubelle barrée), sur I'étiquette, indique que I'appareil, au
terme de sa durée de vie devra suivre pour son élimination et son recyclage, les indications prévues a ce
sujet par les Directives Européennes. La Directive prévoit le ramassage séparé des appareils électriques et
électroniques par le biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat de I'appareil
l'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme déchets habituels, mais il devra le ramener, en
raison d'un échange, au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son élimination en
suivant les procédures prévues par le systeme de ramassage.. Dans le cas de I'élimination de I'appareil, sur
le territoire francais, contacter le Ministére de I'Environnement ou le revendeur, ce dernier fournira les
informations nécessaires pour 'élimination de I'appareil auprés du centre de ramassage le plus prés. Les
utilisateurs résidents en dehors du territoire italien devront contacter le Ministére de ’'Environnement de leurs
Pays, lesquels fourniront les informations nécessaires pour une correcte élimination. Le non respect des
normes d’élimination peut avoir des effets nocifs sur I'environnement et sur les personnes. Par conséquent
I'élimination abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des utilisateurs, donnera lieu a des
sanctions de la part des Autorités compétentes.

12
Traduction de la notice originale



IP10F-20F-30F-40F-60F-80F

RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM

1 ALLGEMEINE HINWEISE

Zweck des Handbuchs................ooo,
Hersteller- und Maschinenkennzeichnung.......
Beschreibung der Rihrmaschine...................
Technische Eigenschaften............................
AbMESSUNGEN......ciuiiiiiii e
Schutzvorrichtungen..............oooiiii,
Sicherheitsinformationen..............................

2 AUFSTELLUNG

Verpackung und Auspacken............c.coceueueni.
Aufstellbereich........cooveiii i,
Elektrischer Anschluss...........cooviiiiiiiiio...

Ubersetzung der Original-Anweisungen

INHALT

3 GEBRAUCH UND REINIGUNG

Beschreibung der Bedienelemente.................. 9
Anbringen von Ruihrschissel und Werkzeug..... 9
Gebrauch der Rihrmaschine......................... 10
Empfohlene Héchstmengen........................... 10
Reinigung am Ende eines Tages.................... 11
Langerer Maschinenstillstand........................ 11

4 STORUNGSSUCHE, WIEDERVERWERTUNG

Voraussetzung........coovvviiiiiiiiiici e, 12
Storung, Ursache, Behebung......................... 12
Entsorgung und Wiederverwertung................. 12
ANLAGEN

ErsatzteilKatalog

Schaltplan



Zweck des Handbuchs

ALLGEMEINE
HINWEISE

Dieses vom Hersteller verfasste Handbuch ist integrierender Bestandteil der Maschinenausristung. Bei der
Planungs- und Konstruktionsphase wurde vom Hersteller besonderer Wert auf die Aspekte gelegt, die zu
Gesundheitsschaden der mit der Maschine in Bertihrung kommenden Personen oder zu Sicherheitsrisiken
derselben fuhren kdnnten. Neben der Einhaltung der einschldgigen Bestimmungen wendete er alle "Regeln
der guten Bautechnik" an. Um jede Art von Risiko zu vermeiden, sollen die Benutzer mit diesen
Informationen daftr empfanglich gemacht werden, besonders achtsam zu sein. Vorsicht bleibt in jedem Fall
unersetzbar. Die Sicherheit liegt ebenfalls in den Handen der mit der Maschine in Berihrung kommenden
Bediener. Dieses Handbuch ist an einem zuganglichen Ort aufzubewahren, damit es zum Nachschlagen
immer schnell zur Hand ist. Um einige Textabschnitte besonders hervorzuheben, wurden folgende Symbole

eingesetzt:

A GEFAHR - ACHTUNG: weist auf Gefahren hin, die zu schweren Verletzungen fiihren
konnen ; es ist erforderlich Vorsicht walten zu lassen.

ﬂ INFORMATIONEN: technische Hinweise von besonderer Bedeutung.

Dem vorliegenden Handbuch werden folgende Schriftstiicke beigelegt :
- der Garantieschein, der die vom Hersteller festgelegten Garantiebestimmungen enthalt.
- die Schriftstlicke, welche die Konformitat der einschlagigen Bestimmungen fir Personensicherheit und

Gesundheit bescheinigen.

Fir Kundendienst- und Informationsanfragen oder Ersatzteilbestellungen koénnen Sie sich an den

autorisierten Handler wenden.

Hersteller- und Maschinenkennzeichnung

C€-

<

Herstellerkennzeichnung ---------1 -»>
Seriennummer ------------------ > | Serial Nr IManufactured
Modellbezeichnung-------------- + liias
Technische Eigenschaften ------- » v w
Hz |1IP Kg

)=

- Konformitatskennzeichnung

- Baujahr
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ALLGEMEINE
HINWEISE

Beschreibung der Rihrmaschine

Die Riihrmaschine mit Umlaufsystem Mod.“IP* ist eine fir professionelle Zwecke bestimmte Maschine, die in Backereien
und Konditoreien zum Ruhren, Mischen und ,Schlagen® fur jede Art von Lebensmittelerzeugnis entworfen wurde. Sie ist
drei verschiedenen Ausfiihrungen erhaltlich;

IP10F (10 Liter Schusselkapazitat)

IP20F (20 Liter Schusselkapazitat)

IP30F (30 Liter Schuisselkapazitat)

IP40F (40 Liter Schisselkapazitat)

IP60F (60 Liter Schiisselkapazitat)

IP8OF (80 Liter Schiisselkapazitat)

Die Maschine ist von kratzfest beschichteter, pflegeleichter Struktur. Sie verflgt Uber Sicherheitsvorrichtungen, die den
Europaischen Richtlinien entsprechen. Die Ausstattung sieht eine dreiteilige Zubehorreihe (Besen, Spachtel, Haken) vor.
Dadurch ist die Maschine extrem flexibel und kann fiir die verschiedensten Massen eingesetzt werden: Pizza, Brot, Kekse,
Croissants, Brioches, Bignéts, Biskuit, Mirbeteig, Baisers, Piree, Mayonnaise, Saucen, Schlagsahne, etc. Die drei
Geschwindigkeite und die Zeitschaltuhr wird die Arbeit erleichtert und die Maschinenfunktion der jeweiligen Masse
angepasst. Da die Schissel ausziehbar ist und die Werkzeuge Uber praktische Schnellanschliisse verfligen, kann der
Benutzer das Gerat einfach und zeitsparend be- und ent-laden.

Schiissel

Schiisseldeckel

Werkzeug

Handgriff fiir Schiisselblockierung

Schalttafel

Schalthebel

Rutsche fir Produkteinfiigung

T |OmMMOoOO T >

Handrad fiir Schiisselanhebung

Technische Eigenschaften

Beschreibung MaReinheit | IP10F IP20F | IP30F IPAOF | IP60F | IP8OF
230V 230V 50Hz 1Ph
Stromversorgung V Hz Ph 50Hz 230/400V 50Hz 230/400V 50Hz 3Ph/3Ph+N
1Ph 3Ph/3Ph+N
Leistung kW (HP) 10,37(0,5)| 0,55(0,75) | 0,75(1) [ 1,1(1,5) 34) | 37(5)
gf%‘;hw'”d'gke“ rpm 95-175-320 70-210-360
Nettogewicht kg 37 98 195 200 450 520
Gewicht mit kg 38 111 220 205 520 590
Verpackung
Larmpegel <70dB(A)
Aufstellen Auf der Arbeitsflache | Auf der Erde
5
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ALLGEMEINE

HINWEISE

Abmessungen
mm A B C mm A B C
IP10F 500 470 740 IP10F | 480 | 400 | 650
IP20F 570 570 1040 g7 <A IP20F | 560 | 550 | 900
- -

IP30F 800 670 1240 ! IP30F | 650 | 580 | 1050
IP40F 800 670 1240 ¢ IP40F | 685 | 620 | 1050
IP60F 1240 980 1780 A \/ IP60F | 930 | 800 | 1500
IP8OF 1240 980 1780 IP8OF | 950 | 840 | 1500
Schutzvorrichtungen

Mikroschalter: halt die Maschine an,
wenn sich der Schisseldeckel 6ffnet.
Bei nachfolgender SchlieBung des
Deckels, die Maschine durch Driicken
der Taste | wieder anstellen.

Fernschalter: ruft bei
unvorhergesehenem Stromausfall
den freiwilligen Wiederanlauf der
Maschine ab.

Mikroschalter: halt die Maschine an,
wenn sich die Schissel aus ihrem
Sitz 16st. Beim Wiedereinsetzen der
Schissel, die Maschine durch
Dricken der Taste I wieder
anstellen.

Sicherheitsinformationen

Es ist vin dulerster Wichtigkeit, dass das vorliegende Handbuch vor Beginn der Aufstell- und
Gebrauchsvorgange aufmerksam gelesen wird. Durch die strenge Einhaltung der in diesem Handbuch
enthaltenen Bestimmungen wird die Sicherheit von Mensch und Maschine gewahrleistet.

Die Schutzvorrichtungen unter keinen Umstanden entfernen oder beschadigen.

Es wird empfohlen, die von den daflir zustandigen Stellen erlassenen Vorschriften zur Sicherheit am
Arbeitsplatz strengstens einzuhalten.

Der Hesteller Ubernimmt keinerlei Haftung fiir Personen- oder Sachschaden, die durch die
Nichteinhaltung der Sicherheitsvorschriften verursacht wurden.

Die korrekte Maschinenverlagerung, Beleuchtung und Reinigung des Aufstellungsraumes stellen
wichtige Faktoren fir die personliche Sicherheit dar.

Die Maschine nicht den Witterungsverhaltnissen aussetzen.

Der Anschluss und die Inbetriebnahme der Maschine dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal
vorgenommen werden.

Uberpriifen, dass die Kennwerte der Anlage, wo die Maschine installiert wird, mit denen des
Datenschilds Ubereinstimmen.

Sicherstellen, dass die Maschine an eine Erdungsvorrichtung angeschlossen ist.

Den Arbeitsbereich um die Maschine herum immer sauber und trocken halten.

Die von den Unfallverhiitungsvorschriften am Arbeitsplatz vorgesehene Kleidung tragen.

Diese Maschine darf nur flr den fir sie bestimmten Verwendungszweck gebraucht werden ; jeder
andere Gebrauch wird als unsachgemaf angesehen und ist gefahrlich.
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ALLGEMEINE
HINWEISE

o Die zu bearbeitenden Erzeugnisse auf Eignung und Gewicht Uberprifen ; die Maschine nicht Gber ihre
Kapazitat hinaus fiillen.

o Es ist verboten Gegenstande, Werkzeuge, Hande oder ahnliche Gegenstdnde ins Innere der sich
gefahrlichen Maschinenteile einzufihren.

e Die Maschine fiir Kinder unzuganglich aufbewahren.

¢ Bei Nichtgebrauch der Maschine den Stecker aus der Steckdose ziehen.

o Bei Betriebsstorungen und/oder Gebrauchsschwierigkeiten die Reparaturen nicht selbst ausfihren,
sondern sich an den autorisierten Handler wenden.

e Nur Originalersatzteile verwenden.

e Bevor mit der Reinigung der Maschine begonnen wird, die Spannungsversorgung durch Herausziehen
des Steckers unterbrechen.

e Zur Reinigung keinen Hochdruckwasserstrahl verwenden.

Ubersetzung der Original-Anweisungen



AUFSTELLUNG 2

Verpackung und Auspacken

Damit die Unversehrtheit der Maschine wahrend
des Transports gewabhrleistet ist, wurde sie in einem
mit Schaumpolystereinsatz  verstarkten Karton
verpackt.

e Die Verpackung gemall den Anweisungen
bewegen.

e Die Verpackung 6ffnen und alle Komponenten
auf ihre Unversehrtheit Gberpriifen. Verpackung
fur spatere Umziige aufbewahren.

e Die Maschine den Anweisungen gemaf} heben
und in den fur die Aufstellung vorgesehenen
Bereich positionieren

Aufstellbereich

Der dafur vorgesehene Bereich muss (ber eine geeignete Beleuchtung und Uber eine Steckdose zur
Stromversorgung verfligen. Die Auflageflache muss ausreichend breit, gut nivelliert und trocken sein. Die
Aufstellung muss in einer nicht explosionsfahigen Umgebung erfolgen. Das Aufstellen muss in jedem Fall
auch unter Berlcksichtigung der auf dem Gebiet der Sicherheit am Arbeitsplatz geltenden Gesetze erfolgen.

Tabelle der Umgebungsbedingungen

Beschreibung Werte
Betriebstemperatur 0+35 °C (32+95 °F)
Lagertemperatur -15 bis +65 °C (von —6.8 bis +149 °F)

Maximal 80% bei einer Umgebungstemperatur von 20 °C

Relative Feuchtigkeit
elative reuchtigkel Maximal 50% bei einer Umgebungstemperatur zwischen 20+60 °C

Umweltstaub Geringer als 0.03 g/m?

Elektrischer Anschluss

. Einphasenanschluss
A GEFAHR - ACHTUNG: Der elektrische Anschluss an das 230V-1Ph
o Dreiphasenanschluss
Versorgungsnetz muss von Fachpersonal ausgefiihrt werden. 230/400V — 3Ph/3Ph+N

Volle Funktionstlchtigkeit der Erdungsvorrichtung der Anlage sicherstellen.
Uberprifen, dass Leitungsspannung (V) und Frequenz (Hz) mit denen der
Maschine Ubereinstimmen (Siehe Kennschild und Leitungsplan). Die
Maschine ist mit einem elektrischen Kabel ausgeristet, das mit einem
mehrpoligen Stecker verbunden werden muss. Der Stecker ist an einen mit
einem Differential ausgerusteten Wand-Netzschalter anzuschlielRen.

Dreiphasenanschluss

Maschine fur wenige Augenblicke in Gang setzen und Uberprifen, dass die
Werkzeugumdrehung korrekt ist. Falls die Umdrehung nicht korrekt sein
sollte, die Spannung ausschalten und zwei der drei Phasen im Stecker
umkehren.
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GEBRAUCH UND
REINIGUNG

Beschreibung der Bedienelemente
1) Starttaste “I”
Diese Taste driicken, um die Werkzeugumdrehung in Gang zu

setzen. Die Inbetriebsetzung ist nur bei gesenktem Deckel und
eingesetzter Schiissel freigeschaltet. 3
2) Stoptaste “0”

Diese Taste driicken,um die Werkzeugumdrehung zu stoppen.

3) Zeitschaltuhr (nur mod.IP60F-80F)

Ermdoglicht die Einstellung der Bearbeitungszeit:

Position zeitbegrenzter Betriebsmodus (von 0 bis 15 Minuten):
den Bedienungsknopf auf der Skalenscheibe im Uhrzeigersinn 4
drehen.

Position Dauerbetriebsmodus: den Bedienungskonpf gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “Manuell” drehen.

4) Schalthebel

Durch der Schalthebel kann man die Werkzeuggeschwindigkeit
regeln.

Drei Gangstellungen:

1 —95rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 70rpm (mod.IP60F-80F)

2 — 175rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 210rpm (mod.IP60F-80F)
3 — 320rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 360rpm (mod.IP60F-80F)
Es ist moglich nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist den Gang
zu tauschen.

5) Handrad fiir Schiisselanhebung

Schisselanhebung un die Schissel zu heben (im Uhrzeigersinn drehen)

oder gegen Uhrzeigersinn drehen un die Schiissel zu herunterlassen.

Anbringen von Riihrschiissel und Werkzeug

Schissel:

e Das Handrad gegen Uhrzeigersinn drehen um das
Schusselhaltspanneisen zu herunterlassen.

o Die seitige Handgriffe der Schissel auf der zwei Bolzen
die auf dem Schusselaltspanneisen sind stellen und die
zwei Hebel anziehen.

o Das Handrad im Uhrzeigersinn drehen un die Schiissel zu
heben.

Werkzeug:

e Das Handrad gegen Uhrzeigersinn drehen un die Schissel
zu herunterlassen.

o Den Deckel o6ffnen und den Werkzeuge gegen
Uhrzeigersinn drehen umden auf der Antriebswelle zu
einflgen.

o Den Deckel schliessen und das Handrad im Uhrzeigersinn
drehen um die Schiissel zu heben.
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GEBRAUCH UND

Gebrauch der Ruhrmaschine
e Die Geschwindigkeit durch den Hebel regeln mit Bezug auf der Bearbeitung; flr harten Teig eine
niedrige Geschwindigkeit (1 oder 2) auswéhlen und fur weichen Teig eine hohe Geschwindigkeit (2 oder
3) auswahlen.
Deckel der Schiissel anheben, um die Zutaten der Masse einzufillen.

Deckel der Schiissel schlie3en.

REINIGUNG

e Bearbeitungszeit mit der Zeitschaltuhr waheln (nur mod.IP60F-80F): ,Dauerbetriebsmodus” oder

.Zeitbegrenzter Betriebsmodus”.

e Maschine durch Dricken der Start-Taste “I” in Gang setzen; die Ingangsetzung erfolgt nur bei
eingesetzter Ruhrschussel und gesenktem Deckel.
e Nach Beendigung des Bearbeitungsvorgangs die Maschine durch Driicken der Stop-Taste “0”
anhalten. Im “zeitbegrenzten Betriebsmodus” hélt die Maschine automatisch an, wenn sich die
Zeitschaltuhr auf “Null” zuriickstellt (nur mod.IP60F-80F).
e Das Handrad gegen Uhrzeigersinn drehen bis die niedrigste Herunterlassung der Schuissel; die
Blockierunghandgriff 6ffnen um die Schussel herauszunehmen und den Bearbeiteten Produkt ausladen.
e Nach Beendigung eines Bearbeitungvorgangs Rihrschiissel und Werkzeug mit heiRem Wasser und
Reinigungsmitteln saubern.
e Die Deckel mit einem feuchten Schwamm reinigen.

Empfohlene Hochstmengen
In der Tabelle werden die je nach Werkzeug und Masse zu verarbeitenden Produkthéchstmengen
aufgefuhrt. Die angegebenen Werte sind indikativ, da sie von den Massemengen abhéngig sind.

ﬂ INFORMATIONEN: Allzu hohe Mengen der Masse kénnen zu Uberhitzungsproblemen
des Motors fuhren.

Ubersetzung der Original-Anweisungen

IP10F IP20F IP30F IP40F IP60OF IP8OF
Werkzeug Masse
Héchstmenge
Schlagsahne Nach Volumen
c . 0.5 kg 1.5Kg 2.2 kg 3 kg 4.5 kg 6 kg
§ Baisers Zucker Zucker Zucker Zucker Zucker Zucker
,_5'5 Biskuit 10 Eier 30 Eier 45 Eier 60 Eier 90 Eier 120 Eier
Eiweil3 12 Eier 32 Eier 48 Eier 64 Eier 96 Eier | 128 Eier
Piiree 3.5kg 10 kg 15 kg 20 kg 30 kg 40 kg
- Kartoffeln | Kartoffeln | Kartoffeln | Kartoffeln | Kartoffeln | Kartoffeln
= Eondant 2 kg 6 kg 9 kg 12 kg 18 kg 24 kg
s Zucker Zucker Zucker Zucker Zucker Zucker
n
Fleisch 3.5kg 10 kg 15 kg 20 kg 30 kg 40 kg
Fleisch Fleisch Fleisch Fleisch Fleisch Fleisch
. : . 7.5 kg 10 kg 15 kg 20 kg
Pizza 2 kg Teig | 5 kg Teig Teig Teig Teig Teig
. . 7.5 kg 10 kg 15 kg 20 kg
Brot 2 kg Teig | 5 kg Teig Teig Teig Teig Teig
" . 1.5kg 12 kg 16 kg
é Mirbeteig Mehl 4 kg Mehl | 6 kg Mehl | 8 kg Mehl Mehl Mehl
g Beignettei 151t 41t 6 It 8t 12 1t 16 It
9 9 Wasser Wasser Wasser Wasser Wasser Wasser
. . 7.5 kg 10 kg 15 kg 20 kg
Briocheteig 2 kg Mehl | 5 kg Mehl Mehl Mehl Mehl Mehl
. . 7.5 kg 10 kg 15 kg 20 kg
Croissantteig 2 kg Mehl | 5 kg Mehl Mehl Mehl Mehl Mehl
10




GEBRAUCH UND
REINIGUNG

Reinigung am Ende eines Tages

e Am Ende des Tages den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Maschine mit neutralen Reinigungsmitteln sorgféltig sdubern.

Nur Rihrschiissel und Werkzeug dirfen in die Geschirrspllmaschine.
AuRere Maschinenteile mit einem feuchten Schwamm reinigen.

Keine Metallspane und Scheuermittel verwenden.

Langerer Maschinenstillstand
Wenn die Maschine Uber einen l&angeren Zeitraum stillstehen soll, den Wand-Netzschalter abschalten, eine
allgemeine Maschinenreinigung vornehmen und sie zum Schutz vor Staub mit einem Tuch abdecken.

11
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STORUNGSSUCHE,
WIEDERVERWERTUNG

Voraussetzung
Bei Pannen oder Stérungen den Wand-Netzschalter abschalten und den Kundendienst lhres Handlers
verstandigen. Die inneren Maschinenteile auf keinen Fall abmontieren.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir eventuelle Verletzungen ab !

Storung, Ursache, Behebung

Storung Ursache Behebung

Netzschalter abgeschaltet Netzschalter auf “I” stellen

Die Maschine lauft nicht
Versorgungsleitung steht nicht unter Kundendienst Ihres Handlers
Spannung verstandigen

Entsorgung und Wiederverwertung

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data plate, indicates that at the end of its
working life, the utensil must be disposed of and recycled according to European Directive. The Directive
provides for the separate collection of electric and electronic equipment by a collection system called RAEE.
Upon purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as urban waste but must return it, in
a one-to-one exchange, to the dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil following the
procedures set by the RAEE collection system. In the event the user disposes of the utensil without
purchasing a new one, in ltaly contact the manufacturer who will provide suitable information on machine
disposal at the collection centre closest to the user. Users who do not reside in Italy must contact the Ministry
of the Environment in their countries who will provide information necessary for correct disposal. Failure to
observe the disposal procedure may cause harmful effects on the environment and people. Therefore, total
or partial illicit utensil disposal by users is punishable by local authorities.

12
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IP10F-20F-30F-40F-60F-80F
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INFORMACION
GENERAL

Objetivo del manual

Este manual ha sido redactado por el Fabricante y forma parte de la dotacion de la maquina. El fabricante,
durante la fase de proyecto y fabricacién, ha dado especial importancia a los aspectos que puedan
comprometer la seguridad y la salud de las personas que interaccionan con el equipo. Ademas del respeto
de las leyes vigentes en la materia, ha adoptado todas las “reglas de buena técnica de fabricacion”. La
finalidad de esta informacion es la de sensibilizar a los usuarios para que presten especial atencion sobre
como evitar cualquier riesgo. La prudencia no puede sustituirse. La seguridad estd en manos de todos
aquellos operadores que interaccionan con el equipo. Conservar este manual en un lugar adecuado, para
que esté siempre al alcance para su consulta. Para poner en evidencia algunas partes del texto, se ha
introducido la siguiente simbologia:

A PELIGRO — ATENCION: indica los peligros de pueden ocasionar lesiones graves; es
necesario prestar atencion.

ﬂ INFORMACION: indicaciones técnicas de especial importancia.

Con el presente manual se adjuntan:

- La certificacion de garantia donde se detallan las condiciones de garantia dictadas por el Fabricante

- Los documentos que certifican la conformidad con las leyes vigentes en materia de seguridad y salud de
las personas.

Para cualquier solicitud de Asistencia técnica, informacién y pedido de repuestos, contactar al Revendedor
Autorizado.

Identificacion Fabricante y maquina

Identificacién Fabricante -------- - > ( € < 1- Marca de conformidad

Numero de matricula ----------- - b [ s [ Manutactured <4-I Afio de fabricacion

Modelo maquina  -------------- | Model
Datos técnicos - - - - - - _________ + N had
Hz |IP Kg
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INFORMACION
GENERAL

Descripcion de la amasadora

La amasadora Planetaria mod.”IP” es una maquina para uso profesional en panaderias y pastelerias,
concebida para amasar, mezclar y "montar" cualquier tipo de producto alimenticio.

Se fabrica en tres modelos diferentes:

IP10F (10 litros de capacidad del contenedor)

IP20F (20 litros de capacidad del contenedor)

IP30F (30 litros de capacidad del contenedor)

IP40F (40 litros de capacidad del contenedor)

IP60F (60 litros de capacidad del contenedor)

IP8OF (80 litros de capacidad del contenedor)

La maquina tiene una estructura revestida con pintura antirayado facil de limpiar. Posee dispositivos de
seguridad conformes con las Directivas Europeas. La dotacién prevé una serie de tres accesorios (batidor,
espatula, gancho) que permiten la elevada versatilidad de la maquina, capaz de trabajar con diferentes tipos
de masas: Pizza, pan, bizcochos, croissant, bollos, petisas, bizcochuelo, pasta frola merengue, puré,
mahonesas, salsas, nata montada, etc.Las tres velocidades y el temporizador favorecen la elaboracion
adaptando en cada momento las caracteristicas de la maquina a los diferentes tipos de masas. El
contenedor extraible y el acople rapido para los utensilios permiten reducir los tiempos al operador.

A Contenedor

B Tapa contenedor

C Utensilio

D Manija bloqueo contenedor

E Cuadro de mando

F Palanca cambio de velocidad

G Rampa para la introduccion de un

producto

H Volante para levantar el contenedor
Caracteristicas técnicas
Descripciones Unidad de IP10F IP20F IP30F IP40F IP60F IP8OF

medida
Alimentacion con 230V 230V SO0Hz  1Ph
L V Hz Ph 50Hz 230/400V 50Hz 230/400V 50Hz 3Ph/3Ph+N
energia eléctrica 1Ph 3Ph/3Ph+N
Potencia kW (HP) 0,37(0,5) | 0,55(0,75) | 0,75(1) | 1,1(1,5) 34 | 375
Velocidad (nr.3) rem 95-175-320 70-210-360
Peso neto kg 37 98 195 200 450 520
Peso con embalaje kg 38 111 220 225 520 590
Nivel de ruido <70 dB(A)
Instalacién De mostrador | En el suelo
5
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INFORMACION
GENERAL

Dimensiones de la maquina

mm A B C mm A B C
IP10F 500 470 740 IP10F | 480 | 400 | 650
IP20F 570 570 1040 g7 <A IP20F | 560 | 550 | 900

- -
!

IP30F 800 670 1240 IP30F | 650 | 580 | 1050

IP40F 800 670 1240 IP40F | 685 | 620 | 1050
IP60F | 1240 980 1780 1 IP60F | 930 | 800 | 1500

IP8OF | 1240 980 1780 IP8OF | 950 | 840 | 1500

Dispositivos de seguridad

Telerruptor: en caso de corte de
, corriente accidental, solicita la puesta
en marcha voluntaria de la maquina

’

Microinterruptor: detiene la maquina
cuando se levanta la tapa del
contenedor. Cuando se cierra
nuevamente la tapa, volver a poner i
en marcha la maquina accionando el ) L oo
pulsador | .

Microinterruptor: Detiene la
magquina cuando se extrae la cuba de
su asiento. Cuando se introduce
nuevamente el contenedor, volver a
poner en marcha la maquina
accionando el pulsador |

Informacion sobre la seguridad

o Es de importancia capital consultar atentamente este manual antes de realizar las operaciones de
instalacién y de uso. El cumplimiento constante de las indicaciones contenidas en el manual garantiza la
seguridad del hombre y de la maquina.

e No forzar por ninguna razon los dispositivos de seguridad.

e Se recomienda el riguroso respeto de las normas de seguridad en el trabajo emanadas por los entes de
cada pais.

e El fabricante declina cualquier responsabilidad por danos a personas o cosas, debidos al incumplimiento
de las normas de seguridad.

o El correcto emplazamiento de la maquina, la iluminacion y la limpieza del ambiente son condiciones
importantes para preservar la seguridad personal.

¢ No exponer la maquina a los agentes atmosféricos.

e Las conexiones para el funcionamiento de la maquina deben ser realizados por personal técnico
especializado.

e Verificar que las caracteristicas de la instalacion donde se emplazara la maquina corresponden a los

datos de la placa.

Asegurarse que la maquina tenga conexion a tierra.

La zona de trabajo alrededor de la maquina debe mantenerse siempre limpia y seca.

Utilizar la indumentaria prevista por las normas de prevencién de accidentes en el trabajo.

Esta maquina debe destinarse solamente al uso para el que se ha previsto; cualquier otro uso se

considera impropio y por lo tanto peligroso.
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INFORMACION
GENERAL

e Verificar la idoneidad y el peso de los productos a elaborar; no sobrecargar la maquina superando su

capacidad.

Queda prohibido introducir objetos, utensilios, manos, etc., dentro de las partes peligrosas.

Mantener la maquina siempre fuera del alcance de los nifios.

Desconectar el enchufe de la toma de corriente cuando la maquina no se utiliza.

En caso de averias y/o inconvenientes de uso, no realizar reparaciones personalmente y contacte al

Revendedor autorizado.

Solicitar repuestos originales.

e Antes de realizar la limpieza de la maquina, desconectarla de la alimentacion eléctrica sacando el
enchufe.

e Para la limpieza no utilizar chorros de agua a alta presion..
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INFORMACION
SOBRE LA INSTALACION

Embalaje y desembalaje

La maquina se entrega embalada en cartéon con
poliéster expandido en su interior para garantizar la
perfecta integridad durante el transporte.

e Mover el embalaje respetando las
instrucciones.

e Abrir el embalaje y comprobar la integridad de
todos los componentes. Conservar el embalaje
para mudanzas futuras.

e Levantar la maquina como se indica vy
posicionarla en la zona destinada a su
instalacion..

Zona de instalacion

La zona destinada a la instalacién debera estar iluminada de forma adecuada y debera disponer de una
toma de distribucién de la energia eléctrica. El plano de apoyo debe ser suficientemente espacioso, bien
nivelado y seco. La instalacién debe realizarse en ambientes con atmdsfera no explosiva. En cualquier
caso, la instalacién debe realizarse teniendo en cuenta, ademas, las leyes vigentes en materia de seguridad
en el trabajo.

Tabla de Condiciones ambientales

Descripciones Valores
Temperatura de funcionamiento 0+35 °C (32+95 °F)
Temperatura de -15 a +65 °C (de —6.8 a +149 °F)

almacenamiento

Maxima 80% con temperatura ambiente de 20 °C

H dad relati
umedad retativa Maxima 50% con temperatura ambiente entre 20+60 °C

Presencia de polvo en el Inferior a 0.03 g/m?3
ambiente

Conexion eléctrica

A PELIGRO — ATENCION: La conexién monofisica a la red Conexion monofasica 230V — 1Ph

de alimentacion debe ser realizada por personal especializado. Conexion trifasica 400V - 3PN
Asegurarse la perfecta eficiencia de la conexién a tierra del
establecimiento. Verificar que la tension de linea (V)y la frecuencia (Hz)
correspondan con la de la maquina (ver placa de identificacién o el
esquema eléctrico). La maquina esta dotada de cable eléctrico con
enchufe. El enchufe debe conectarse a un interruptor de pared con
diferencial. El enchufe debe conectarse a un interruptor de pared con
diferencial.

R+ N RST

Conexion trifasica

Poner en marcha la maquina unos instantes y comprobar que la rotacion
de la herramienta es correcta. Si la rotacidon no es correcta, desconectar la
tension e invertir dos de las tres fases del enchufe.
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INFORMACION SOBRE EL
USO Y LA LIMPIEZA

Descripcion de los mandos

6) Pulsador start “I”

Presionar el pulsador para comenzar la rotacién del utensilio.

El arranque se habilita solamente con la tapa cerrada y el
contenedor colocado.

7) Pulsador stop “0”

Presionar el pulsador para detener la rotacién del utensilio.

8) Temporizador(sélo mod.IP60F-80F)

Permite programar el tiempo de elaboracion.

Posicién "marcha por tiempo” (de 0 a 15 minutos): girar el pomo 4
en sentido horario en la escala graduada.

Posicién "marcha continua": Girar el pomo en sentido antihorario
hasta la posicién "Manual".

9) Palanca cambio de velocidad

Permite regular la velocidad de rotacion del utensilio en funcion
de la elaboracién a realizar.

Tres posiciones de marcha:

1 —95rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 70rpm (mod.IP60F-80F)

2 — 175rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 210rpm (mod.IP60F-80F)
3 — 320rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 360rpm (mod.IP60F-80F)
Efectuar el cambio de velocidad sélo con la maquina apagada.

10) Volante para levantar el contenedor

Permite levantar (rotacion horaria)o bien bajar el contenedor

(rotacién antihoraria).

Montaje contenedor y utensilios

Contenedor:

e Bajar totalmente el estribo porta contenedor girando el
volante lateral en sentido antihorario.

e Introducir las manijas laterales del contenedor en los
pernos presentes en el estribo porta contenedor y ajustar
las dos palancas tirando hacia afuera.

e Levantar el contenedor, una vez fija, girar el volante lateral
en sentido horario.

Utensilio:

e Bajar totalmente el contenedor girando el volante lateral en
sentido antihorario.

e Abrir la tapa e introducir el utensilio en el arbol de arrastre
haciéndolo girar en sentido antihorario para engancharlo.

e Cerrar la tapa y levantar el contenedor girando el volante
lateral en sentido horario.
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INFORMACION SOBRE EL

USO Y LA LIMPIEZA

Uso de la amasadora

Regular la velocidad mediante el cambio especifico, en funcion del tipo de elaboracién, para masas
duras seleccionar una velocidad baja (1 o 2), para masas blandas seleccionar una velocidad alta (2 o 3).
Abrir la tapa del contendor para introducir los ingredientes de la masa.

Cerrar la tapa del contenedor.

Seleccionar el tiempo de elaboracién con el temporizador (sélo mod.IP60F-80F):"marcha continua” o
bien “marcha por tiempo”.

Arrancar la maquina presionando el pulsador de puesta en marcha “I”; la puesta en marcha comienza
solamente si el contenedor esta colocado y la tapa esta cerrada.

Al finalizar la elaboracion detener la maquina presionando el pulsador de parada “0”"; si se ha
seleccionado "marcha por tiempo" se obtiene la parada automatica al volver el temporizador al cero
(s6lo mod.IP60F-80F).

Girar en sentido antihorario el volante lateral hasta el descenso méaximo del contenedor, utilizar las
manijas de bloqueo y extraer el contenedor para descargar el producto elaborado.

Al finalizar la elaboracion, lavar el contenedor y el utensilio con agua caliente y detergente.
Limpiar la tapa con una esponja hiimeda.

Cantidades maximas aconsejadas
Reproducimos en la tabla las cantidades maximas de producto a elaborar en funcién del tipo de utensilio
escogido y del tipo de masa. Los valores que aparecen son indicativos ya que dependen de las dosis de
masa.

ﬂ INFORMACION: Una cantidad excesiva de producto puede significar un problema de
sobrecalentamiento del motor.

Traduccion del manual original

IP10F IP20F IP30F IP40F IP60OF IP8OF
Utensilio Tipo de masa
Cantidad maxima
Nata montada Por volumen
. 0,5kgde|15kgde|2,2kgde| 3kgde |4,5kgde| 6kgde
S Merengue . . . > . >
S azUcar azUcar azUcar azUcar azUcar azUcar
= Bizcochuelo 10 30 45 60 90 120
M huevos huevos huevos huevos huevos huevos
Clara de huevo 12 32 48 64 96 128
huevos huevos huevos huevos huevos huevos
Puré 3.5kgde| 10kgde | 15kg de | 20 kg de | 30 kg de | 40 kg de
P patatas | patatas | patatas | patatas | patatas | patatas
= Eondant 2kgde | 6kgde | 9kgde | 12kgde | 18 kg de | 24 kg de
7 azucar | azucar | azlcar | azucar | azucar | azlcar
L
Carnes 3.5kgde | 10kgde | 15kgde | 20 kg de | 30 kg de | 40 kg de
carne carne carne carne carne carne
Pizza 2kgde | 5kgde |7,5kgde| 10kgde | 15 kg de | 20 kg de
masa masa masa masa masa masa
Pan 2kgde | 5kgde |7,5kgde| 10kgde | 15 kg de | 20 kg de
masa masa masa masa masa masa
= Masa frola 1,5 kg de| 4 kg_ de 6 kg_ de 8 kg de | 12 kg de | 16 kg de
I3 harina harina harina harina harina harina
S Pasta para petis(i 151de | 4lde 61de 81de 12 1 de 4| de
o P P agua agua agua agua agua agua
2 kg di 5kgde |7,5kgde| 10 kgde | 15kg de | 20 kg de
Masa para bollos farina harina harina harina harina harina
Masa para croissant 2kgde | 5kgde |7,5kgde| 10kgde | 15 kg de | 20 kg de
P harina harina harina harina harina harina
10




INFORMACION SOBRE EL
USO Y LA LIMPIEZA

Limpieza al final de la jornada

¢ Al final de la jornada desconectar el enchufe de la toma de corriente.
Realizar una limpieza cuidadosa utilizando productos neutros.

El contenedor y el utensilio pueden lavarse por separado en el lavavajillas.
Limpiar las partes externas de la maquina con una esponja humeda.

No utilizar esponjas metélicas o detergentes abrasivos.

Prolongada inactividad de la maquina
Si se debe dejar la maquina parada por periodos prolongados, desconectar el interruptor general de la
pared, realizar una limpieza general de la maquina y cubrirla con un pafo para protegerla del polvo.

11
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BUSQUEDA DE AVERIAS,
RECICLADO

Premisa
En caso de averias o malfuncionamiento, desconectar el interruptor general de la pared y contactar el
servicio de asistencia de vuestro Revendedor. Evitar desmontar las partes internas de la maquina.

iEl fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales forzamientos!

Inconvenientes, causas, soluciones

Inconveniente Causa Solucion

Interruptor general de pared desconectado | Colocar el interruptor general enl”
La maquina no se pone en

marcha
Falta de tension en la linea de alimentacion | Contactar el Servicio de Asistencia de
vuestro Revendedor.

Eliminacién y reciclado

La presencia del bidon tachado en la placa de datos del aparato indica que al final de su vida util, éste
debera ser desguazado y reciclado segun cuanto previsto por la Directiva Europea. La Directiva prevé la
recoleccion separada de los aparatos eléctricos y electrénicos por medio de un sistema de recoleccion
denominado RAEE. En el momento de la compra de un nuevo aparato el usuario esta obligado a no eliminar
el aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como intercambio del nuevo, al revendedor o
distribuidor. El revendedor se encargara de su desguace siguiendo los procedimientos previstos por el
sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tratarse de desguace, exclusivamente en el territorio
italiano, contactar al fabricante, el cual le dara la informacion adecuada sobre la eliminacién de la maquina
en el centro de recoleccidon mas cercano al usuario. Los usuarios que residen fuera del territorio italiano
deberan contactar los Ministerios del Medio ambiente de su pais, los cuales suministraran la informacion
necesaria para una eliminacion correcta. El no respeto de los procedimientos de eliminacion puede provocar
efectos nocivos que dafan el medioambiente y las personas. La eliminacién abusiva, total o parcial de los
aparatos, implicara la aplicacion de sanciones administrativas por parte de las Autoridades Competentes de
proteccion contra usuarios negligentes o incumplidores.

12
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INFORMACOES
GERAIS

Finalidade do manual

O presente manual foi redigido pelo Construtor e é parte integrante da dotagdo da maquina. O construtor,
em fase de projecto e construgéo, focalizou a prépria atengédo nas situagdes que pudessem ser fonte de
risco para a seguranga e para a saude das pessoas que entrem em contacto com a maquina. Para além da
observancia das leis em vigor em matéria, adoptou todas as “regras de boa técnica de construgao”.
Finalidade destas informacdes € a de sensibilizar o utilizador para que preste muita atencdo de modo a
prevenir qualquer tipo de risco. De qualquer maneira, a prudéncia é insubstituivel. A seguranga esta
também nas maos de quem utiliza a maquina. Guarde este manual num lugar préprio de modo a té-lo
sempre ao alcance quando for necessario. Para evidenciar algumas partes do texto, foram inseridos os
seguintes simbolos:

A PERIGO - ATENCAO: indica os perigos que podem provocar graves lesdes; é necessario
prestar muita atencio.

ﬂ INFORMACOES: indicag¢des técnicas de particular importancia.

Anexa-se a este manual:

- O certificado de garantia onde figuram as condi¢des de garantia indicadas pelo Construtor.

- Os documentos que atestam a conformidade com as leis em vigor em matéria de seguranga e saude
das pessoas.

Para qualquer pedido de Assisténcia técnica, informagdes e pecas sobresselentes, contacte o Revendedor
autorizado.

Identificagao do Construtor e da maquina

Identificagdo do Construtor-------- - » ( € < - Marca de conformidade

Numero de matricula - ---------- -1 4 [ Manutmcares ~ 4-[ Ano de construgao

Modelo maquina  -------------- | Model
Dados técnicos- - - - - - _________ + N had
Hz |IP Kg
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INFORMACOES
GERAIS

Descricao da amassadeira

A amassadeira planetaria mod.”IP” € uma maquina para uso profissional para fornos e pastelaria, concebida
para amassar, misturar e “bater” qualquer produto alimentar.

E construida em trés modelos diferentes:

IP10F (10 litros de capacidade do recipiente)

IP20F (20 litros de capacidade do recipiente)

IP30F (30 litros de capacidade do recipiente)

IP40F (40 litros de capacidade do recipiente)

IP60F (60 litros de capacidade do recipiente)

IP8OF (80 litros de capacidade do recipiente)

A estrutura da maquina é revestida com tinta a prova de riscos e facil de limpar. Possui dispositivos de
seguranga em conformidade com as Directivas Europeias. A dotagdo prevé uma série de trés acessorios
(batedeira, espatula, gancho) que tornam a maquina muito versatil, permitindo trabalhar diversos tipos de
massa: pizza, pao, biscoitos, croissant, brioche, beignet, p&do-de-l6, massa tenra, merengues, puré,
maionese, molhos, natas batidas, etc. As trés velocidades e o temporizador facilitam a laboragao
adaptando, a medida que for preciso, as caracteristicas da maquina aos varios tipos de massa. A panela
extraivel e os utensilios de encaixe rapido permitem reduzir o tempo de trabalho por parte do operador.

A Recipiente

B Tampa do recipiente

C Utensilio

D Pega para bloquear o recipiente

E Quadro comandos

F Botao troca de velocidade

G Alimentador para a introducao do

produto

H Volante para levantar o recipiente
Caracteristicas técnicas
Descricao Unidade de IP10F IP20F IP30F IP40F IP60F IP8OF

medida
Alimentacio de 230V 230V 50Hz 1Ph
ntagao d V Hz Ph 50Hz 230/400V 50Hz 230/400V 50Hz 3Ph/3Ph+N
energia eléctrica 1Ph 3Ph/3Ph+N
Poténcia kW (HP) 0,37(0,5) | 0,55(0,75) | 0,75(1) | 1,1(1,5) 34 | 375
Velocidade (nr.3) rem 95-175-320 70-210-360
Peso liquido kg 37 98 195 200 450 520
Peso com kg 38 111 220 225 520 590
embalagem
Nivel de ruido <70 dB(A)
Instalagao De banco | No pavimento
5
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INFORMACOES
GERAIS

Dimensoes de estorvo

mm A B C mm A B C
IP10F 500 470 740 IP10F | 480 | 400 | 650
IP20F 570 570 1040 LB T <A - IP20F | 560 | 550 | 900
IP30F 800 670 1240 ! IP30F | 650 | 580 | 1050
IP40F 800 670 1240 | © IP40F | 685 | 620 | 1050
IP60OF | 1240 980 1780 | } v IP60OF | 930 | 800 | 1500
IP8OF | 1240 980 1780 IP8OF | 950 | 840 | 1500

Dispositivos de segurancga

Telerruptor: no caso de falta
,” acidental de corrente, solicita uma
, nova ligagdo voluntaria da maquina.
7’

Microinterruptor: para a maquina
quando se abre a tampa do
recipiente. Voltando a fechar a

. o Microinterruptor: para a maquina
tampa, para por a maquina a

quando se extrai a tina do seu lugar.

funcionar é necessario carregar no 3 pmmm——————— Quando introduzir o recipiente
bot&ol reactive a maquina premendo o
botéo |

Informacgdes sobre a segurancga

e E muito importante a leitura cuidadosa deste manual antes de proceder as operacdes de instalagdo e
uso. O cumprimento das indicagdes contidas no manual garante a seguranc¢a do individuo e da
maquina.

e Nunca altere os dispositivos de seguranga.

o Recomenda-se o respeito rigoroso das normas de seguranga no trabalho indicadas pelas entidades de
cada pais.

e O construtor declina qualquer responsabilidade sobre danos a pessoas ou coisas causados pela
inobservancia das normas de segurancga.

e A correcta posigdo da maquina, a iluminagao e a limpeza do ambiente, sdo condi¢gées importantes para
a seguranga pessoal.

e Nao exponha a maquina aos agentes atmosféricos.

e A ligagédo e o funcionamento da maquina devem ser realizados exclusivamente por pessoal técnico
especializado.

e Controle que as caracteristicas da instalagdo onde a maquina sera colocada correspondam aos dados

indicados na chapa de identificagéo.

Certifique-se que a maquina seja ligada a uma instalacdo com tomada de terra.

A area de trabalho a volta da maquina deve estar sempre limpa e seca.

Utilize roupas indicadas pelas normas de seguranga no trabalho.

A maquina deve ser utilizada exclusivamente para o uso previsto; qualquer outro uso deve ser

considerado impréprio e portanto perigoso.
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INFORMACOES
GERAIS

o Verifique a qualidade e o peso dos produtos utilizados; ndo sobrecarregue a maquina além da sua
capacidade.

E proibido introduzir objectos, utensilios, maos ou outras coisas no interior das partes perigosas.
Mantenha a maquina fora do alcance das criangas.

Desligue a ficha da tomada de corrente quando a maquina nao € utilizada.

No caso de avarias e/ou inconvenientes de uso, ndo efectue pessoalmente as repara¢cdes mas contacte
o Revendedor autorizado.

Use sempre pecgas sobresselentes originais.

e Antes de proceder a limpeza da maquina, desligue a alimentacao eléctrica retirando a ficha da tomada.
e Para alimpeza néo utilize jactos de agua de alta pressao.

Tradugédo do manual de instrugbes original



INFORMAGOES
SOBRE A INSTALAGAO

Embalagem e desembalagem

A maquina esta embalada numa caixa de cartdo
com proteccgdes de poliester expanso que garante a
perfeita integridade durante o transporte.

e Manuseie a embalagem respeitando as
instrucdes.

e Abra a embalagem e verifique a integridade de
todos os componentes. Conserve-a para um
futuro transporte.

e Levante a maquina como indicado e coloque-a
na zona prevista para a instalagao.

Zona da instalagao

A zona escolhida deve estar bem iluminada e tera que dispor de tomadas eléctricas. O plano de apoio deve
ser suficientemente amplo, bem nivelado e seco. A instalagdo deve ser feita em ambientes com atmosfera
nao explosiva. De qualquer modo, deve ser executada tendo em conta as leis em vigor em matéria de
seguranc¢a no trabalho.

Tabela Condi¢ées ambientais

Descrigao Valores
Temperatura de funcionamento 0+35 °C (32+95 °F)
Temperatura de armazenagem -15 a +65 °C (de -6,8 a +65,00 °C)

Maxima 80% com temperatura ambiente de 20 °C

Humidade relati
umidade relativa Maxima 50% com temperatura ambiente entre 20+60 °C

Poeira do ambiente Inferior a 0,03 g/m?®

Ligacao eléctrica

PERIGO — ATENCAO: A ligacdo eléctrica 2 rede de Ligagao monofésica 230V - 1Ph

. ~ o qe Ligacao trifasica 400V — 3Ph+N
alimentacio deve ser executada por pessoal especializado.

Verifique a eficiéncia da instalacdo de ligagdo a terra do estabelecimento.
Verifique que a tensdo de linha (V)e a frequéncia (Hz) correspondam aos
da maquina (veja a chapa de identificacdo e o esquema eléctrico). A
maquina possui um cabo eléctrico que deve ser ligado a uma ficha
multipolar. A ficha deve ser ligada a um interruptor de parede com
diferencial.

R+ N RST

Ligacgao trifasica

Ponha a maquina a funcionar por alguns instantes e verifique se a rotagao
do utensilio é correcta. Em caso contrario, desligue a tensao e inverta duas
das trés fases na ficha.

Tradugédo do manual de instrugbes original



INFORMACOES SOBRE O
USO E A LIMPEZA

Descricao dos comandos

11) Botao de arranque “I”

Prema o botéo para activar a rotagédo do utensilio.

A maquina funciona sé com a tampa fechada e o recipiente
colocado.

12) Botao de paragem “0”

Prema o bot&o para parar a rotagao do utensilio.

13) Temporizador (s6 mod.IP60F-80F)

Permite programar o tempo de laboragao.

Posicao de "funcionamento a tempo" (de 0 a 15 minutos): rode o 4
interruptor no sentido horario da escala graduada.

Posicdo de "funcionamento continuo": rode o interruptor no
sentido anti-horario na posicao “Manual”.

14) Botao troca de velocidade

Permite regular a velocidade de rotagdo do utensilio em fungao
da laboracgao a realizar.

Trés posigdes de funcionamento:

1 —95rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 70rpm (mod.IP60F-80F)

2 — 175rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 210rpm (mod.IP60F-80F)
3 — 320rpm (mod.IP10F-20F-30F-40F); 360rpm (mod.IP60F-80F)
Troque a modalidade de funcionamento s6 com a maquina
desligada.

15) Volante para levantar o recipiente

Permite levantar (rotagao horaria) ou abaixar o recipiente (rotagao
anti-horaria).

Montagem recipiente e utensilio

Recipiente:

o Abaixe completamente a presilha do porta-recipiente
rodando o volante lateral no sentido anti-horario.

e Introduza as pegas laterais do recipiente nos dois pernos
que se encontram na presilha do porta-recipiente e aperte
os dois engates puxando-os para si.

¢ Fixado o recipiente, levante-o rodando o volante lateral no
sentido horario.

Utensilio:
o Abaixe completamente o recipiente rodando o volante
lateral no sentido anti-horario. ’ ’
e Abra a tampa e introduza o utensilio no eixo de arrasto
rodando-o no sentido anti-horéario para o engatar.
e Feche a tampa e levante o recipiente rodando o volante O
lateral no sentido horario. &
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INFORMACOES SOBRE O

USO E A LIMPEZA

Uso da amassadeira

Regule a velocidade através do respectivo botao, em funcéo do tipo de laboragdo; para massas duras,
seleccione uma velocidade baixa (1 ou 2), para massas macias, seleccione uma velocidade alta (2 ou
3). Abra a tampa do recipiente para introduzir os ingredientes da massa.

Feche a tampa do recipiente.

Seleccione o tempo de laboracdo através do temporizador (s6 mod.IP60F-80F):"funcionamento
continuo” ou funcionamento a tempo”.

Ponha a maquina a funcionar premendo o botédo de arranque “1”; a maquina funciona sé se o recipiente
estiver no seu lugar e a tampa fechada.

Ao terminar a laboracéo, pare a maquina premendo o botdo de paragem “0”; se o “funcionamento a
tempo” tiver sido seleccionado, a maquina para automaticamente quando o temporizador chegar ao
zero (s6 mod.IP60F-80F).

Rode o volante lateral no sentido anti-horario até ao limite maximo de abaixamento do recipiente;

mediante as pegas de bloqueio, extraia o recipiente para despejar o produto trabalhado.
e Ao terminar a laboragéo, lave o recipiente e o utensilio com agua quente e detergentes.
e Limpe a tampa com uma esponja humida.

Quantidades maximas aconselhadas
Indicamos na tabela a seguir as quantidades maximas de produto a trabalhar em funcéo do tipo de utensilio
e do tipo de empaste. Os valores sao indicativos em relacdo as doses do empaste.

ﬂ INFORMACOES: Uma quantidade excessiva de produto pode provocar problemas de
superaquecimento do motor.

Tradugédo do manual de instrugbes original

IP10F IP20F IP30F IP40F IP60OF IP8OF
Utensilio Tipo de empaste
Quantidade maxima
Natas batidas Em volume
© 1,5 Kg
Merengues Cmtear |00 | Sl | etear | mstcar | agucer
3 & acucar & & ¢ &
g Pao-de-16 10 ovos | 30 ovos | 450vos | 60 ovos | 90 ovos | 120 ovos
Claras de ovo 12 ovos | 32 ovos | 48 ovos | 64 ovos | 96 ovos | 128 ovos
Puré 3,5kgde | 10kgde | 15 kg de | 20 kg de | 30 kg de | 40 kg de
© batatas batatas batatas batatas | batatas batatas
:g U Fundente 2kgde | 6kgde | 9kgde | 12kgde | 18 kg de | 24 kg de
5 agucar agucar acUcar acuUcar acucar acucar
Carnes 3,5kgde| 10kgde | 15kg de | 20 kg de | 30 kg de | 40 kg de
carne carne carne carne carne carne
Pizza 2kgde | 5kgde |7,5kgde| 10kgde | 15 kg de | 20 kg de
massa massa massa massa massa massa
P30 2kgde | 5kgde |7,5kgde| 10kgde | 15 kg de | 20 kg de
massa massa massa massa massa massa
o 15kgde| 4kgde | 6kgde | 8kgde | 12 kg de | 16 kg de
S Massa tenra farinha farinha farinha farinha farinha farinha
S . 151de | 4lde 61de 81de 121de | 161de
o Massa para beignet A i 8 8 ) )
agua agua agua agua agua agua
. 2kgde | 5kgde |7,5kgde| 10kgde | 15 kg de | 20 kg de
Massa para brioche farinha farinha farinha farinha farinha farinha
Massa para croissant 2kgde | 5kgde |7,5kgde| 10kgde | 15 kg de | 20 kg de
P farinha farinha farinha farinha farinha farinha
10




INFORMACOES SOBRE O 3
USO E A LIMPEZA

Limpeza diaria

No fim do dia retire a ficha da tomada de corrente.

Faga uma cuidadosa limpeza utilizando produtos neutros.

A panela e o utensilio podem ser lavados na maquina de lavar louga.
Limpe as partes internas da maquina com uma esponja humida.

Nao utilize palha-de-ago e detergentes abrasivos.

Longo periodo de inactividade da maquina
Devendo deixar a maquina parada por um longo periodo de tempo, desligue o interruptor geral, efectue uma
limpeza geral da maquina e cubra-a com uma lona para protegé-la contra a poeira.

11
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PROCURA DE AVARIAS,
RECICLAGEM

Premissa
Em caso de avarias ou mau funcionamento, desligue o interruptor geral e contacte o Servigo de Assisténcia
do vosso Revendedor. Nao desmonte as partes internas da maquina.

O construtor declina qualquer responsabilidade contra eventuais intervengées nao autorizadas!

Avarias, causas, solugoes

Inconveniente Causa Solugao

nlu

Interruptor geral desligado Posicione o interruptor geral no

A maquina nao funciona

Falta de tensao na linha de alimentacéo Contacte o Servigo Assisténcia do seu
Revendedor

Desactivacao e reciclagem

A presencga do contentor do lixo barrado na chapa de dados do aparelho, significa que no fim da proépria vida
util a desactivagao e reciclagem deveréo ser feitas conforme as prescri¢des contidas na Directiva Europeia.
A Directiva prevé a recolha separada das aparelhagens eléctricas e electronicas através de um sistema de
recolha denominado RAEE. No momento da compra de um novo aparelho, o utilizador € obrigado a nao
eliminar o aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, na razdo de um contra um, ao revendedor ou
distribuidor. O revendedor ocupar-se-a da sua eliminacao seguindo os processos previstos pelo sistema de
recolha dos RAEE. No caso de eliminagcdo do aparelho no territério italiano, contacte o produtor que
fornecera todas as informagdes necessarias para a eliminagdo da maquina junto do centro de recolha mais
préximo do utilizador. Os utilizadores que residem fora do territério italiano deveréo contactar os Ministérios
do Ambiente do proéprio Pais, que fornecerdo as informagdes necessarias para uma correcta eliminacdo. A
inobservancia dos procedimentos de eliminagdo pode prejudicar o ambiente e as pessoas. Portanto, a
eliminagao abusiva, total ou parcial, dos aparelhos, sera causa de sangbes administrativas por parte das
Competentes Autoridades em relagao aos utilizadores negligentes ou incumpridores.

12
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IP10F-20F-30F-40F-60F-80F
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OBLLUAA

MHO®OPMALIUA

Llenb pykoBoacTBa

[laHHoe pyKOBOACTBO cocCTaBneHo W3rotoButenem un sABNSAETCA HEOTbLEMIEMOW 4acTbio KOMMNeKTauuu
npubopa. MNpun NpoekTMpoBaHUM U U3roToBMEeHUN npubopa U3roToBUTENb YAEnun ocoboe BHUMaHME Tem
acrnektam npou3BOACTBEHHOW AEATENbHOCTU, KOTOpble CNOcobHbLI NocTaBMTb MoA yrposy 6esonacHOCTb U
300poBbe  3a4eWCTBOBAHHOrO nepcoHana. [lomumo  cTpororo  cobniodeHns  3akoHofaTenbCcTBa,
AeNcTBylolEero B AaHHOW obnactu, npousBoAuTENb TakkKe MNPUMEHWN BCe Hagnexaiwue MeTobl
KOHCTpynpoBaHus. Llenb gaHHOM nHdopmaumm — npusBaTthb nonb3osartenen obpaTnte 0cobeHHoe BHUMaHue
Ha npegoTBpaLleHne onacHbix cutyauni. OCTOPOXHOCTb - He3aMeHnMa. be3onacHoCTb HaxoaMTCs B pykax
BCEX ornepaTtopos, paboTtalowux c obopygoBaHvem. PekomeHayeTCA XpaHUTb AaHHOe PYKOBOACTBO B
XOpOLLUO M3BECTHOM WM OOCTYNHOM MecTe 4Tobbl, Takum obpa3om, OHO Bcerga Obifio NOA PyKOW B MOMEHT
HeobxoammMocTu. [ins BblAeNeHns HEKOTOPbIX YacTen TekcTa bbinn BBeAeHbI crneayroLme 0603HaveHns:

A OITACHOCTD — BHUMAHME: yka3piBaeT Ha CUTYallMH NOBBIIIEHHOW ONACHOCTH, B
pe3yJibTaTe KOTOPBIX MOTYT ObITh IOJIy4€HbI CePbe3HbIC MOBPEKACHUsSI; HEOOX0TUMO
O0Ka3bIBATh NOBBLIIIEHHOE BHUMAHKE.

ﬂ NHO®OPMAILIUSA: 0c000 BakHbIC TEXHHYECKHE YKA3aAHHS.

K HacTosiLLieMy pyKOBOACTBY NpunaratoTcs:

- TlapaHTuiiHBIN cepTudUKaT, CoAepXalluMi YCNOBWUSI FapaHTUAHOTO OOCIYXMBaHUS, COCTaBfIEHHbIE
MNpounssogutenem.

- [JOKyMeHTbI, yOOCTOBEPSIOLLNE COOTBETCTBME C HOPMaMM OEVNCTBYHOLLEro 3aKOHOA4ATENbLCTBA MO OXpaHe
3[10pOBbsi U 0b6ecneveHno 6e3onacHOCTU NOAEN.

Mo ntobbiM BONpocaM TEXHUYECKOro 0BCNyKMBaHUS 00palLaTbCs K yNIONTHOMOYEHHOMY AUIEPY.

UpenTncpukauua Usrotosutens n obopyaosaHus

HaHHble npousBognTena  -------- - > < 1- MapkupoBka coOTBETCTBUA
3aBoAcKOM HOMEP - ---------- - b [ seriat e Mamucwres 4 FOA BbINyCKa
Mopenb npuéopa  -------------- ¥ | Model
TexX. AaHHBI@ - - - - - - - - oo + ¥ = hud
Hz |1IP Kg
4
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NHOOPMALINSA
OBLUASA

OnucaHue TecTtomeca

MnaxeTapHbIi TecTomec mMoA.”IP” npeactaBnsieT cobor MawwmHy Ana npodeccMoHanbHOro UCMoMNb30BaHMS
Ha xnebonekapHbIX W KOHOUTEPCKUX MPeanpuaTUsX U CAYXWAT AN 3aMelunBaHus, nepemMeluvBaHus U
B30OMBaHMs NoObIX NULLEBBLIX NPOAYKTOB.

BbInonHseTcsa B Tpex pasnuyHbIX Mogensix:

IP10F (emkocTb gexu 10 nutpoB)

IP20F (emkocTb aexu 20 nuTpoB)

IP30F (emkocTtb aexu 30 nutpos)

IP40F (emkocTtb aexu 40 nutpos)

IP60F (emkocTb aexu 60 nutpos)

IP80OF (emkocTb aexwu 80 nuTpoB)

MalunHa M3roToBrneHa ¢ KOpnycoM, NMOKPbITbIM CTOMKON K MEXaHUYECKUM BO3OENCTBUSAM KPaCKOMW, KOTOPbIN
npocT B uynctke. OcHalleHa 3alUTHBIMU YCTPOMUCTBaAMW, COOTBETCTBYHOLUMMU EBPOMENCKUM OUPEKTUBAM.
Komnnektaumsi npegycmaTpvBaeT TpuM Hacagku (BEHYMK, nonaTtka, Kprok), Gnarogaps KOTopbiM MallvHa
OTNMYAETCH UCKIIOYUTENBHON MBOKOCTLIO MPUMEHEHUS 1 CMOCOBHA NPON3BOAMTL TECTO ANS Taknx U3genun,
Kak nuuua, xneb, neyeHbe, kpyaccaHbl, Bynodku, a Takke 3aBapHoOe, NecovHoe, 6enKkoBo-BO3AYLLHOE BUAbI
TecTa, ManoHes, CoyCbl, B3OUTbIE CNMBKX U T.M. Tpu CKOpPOCTU M Tanmep obneryaT obpaboTky npoaykTa,
aganTmpy4q Ka)K,EI,bIIZ pa3 XapakTepUCTukm MallnHbl K KOHKPEeTHOMY BuUAOYy TecTa. BbID,BI/I)KHaFl aexa u
ObICTpOpa3bEMHOE KpenneHue Ans Hacagok obecneymBaroT SKOHOMUIO BPEMEHM onepaTopa.

A Dexa

B Kpbiwka aexu

C Hacapka

D Pyuka dmkcauuum gexu

E MaHenb ynpaBneHus

F Pblyar gns cMeHbl CKOPOCTHU

G Xeno6 gnsa 3arpy3ku npoaykra

H MaxoB1YOK ANs NOAHATUSA OEXU
TexHn4yeckue XaApPaKTepUCTUKn
OnucaHue EouHuua IP10F IP20F IP30F IP40F IP60OF IP8OF

n3MepeHus
230B 230B 50y 1o
OnekTponuTaHune B ly o 50y 230/400B 500y 230/400B 50My 3db/3cp+N
1P 3¢p/3dh+N

MowHocTb kBT (n.c.) 0,37(0,5) | 0,55(0,75) | 0,75(1) | 1,1 (1,5) 3(4) | 3,7(5
CkopocTb (3) 06.MUH. 95-175-320 70-210-360
Bec HeTTO Kr 37 98 195 200 450 520
Bec ¢ ynakoBkom Kr 38 111 220 225 520 590
YpoBeHb Lyma <70 gb(A)

lNepesod opuauHabHOU UHCMpPYKUUU



NHOOPMALINSA
OBLUASA

MaGapuTHble pa3mepbl

mm A B C mm A B C
IP10F 500 470 740 IP10F | 480 | 400 | 650
IP20F 570 570 1040 g7 <A IP20F | 560 | 550 | 900

- -
!

IP30F 800 670 1240 IP30F | 650 | 580 | 1050

IP40F 800 670 1240 IP40F | 685 | 620 | 1050
IP60OF | 1240 980 1780 1 IP60F | 930 | 800 | 1500

IP8OF | 1240 980 1780 IP8OF | 950 | 840 | 1500

MNpenoxpaHuTenbHble yCTPOUCTBA

AVCTaHUMOHHLIWA BbIKNioYaTenb: B

,/ cnyvae cnyYanHbIX nepeboes

,/ anekTponuTaHus, Tpebyet
OCO3HAHHOIO BKITIOYEHWSA MaLLUHbI

MMKPOBbLIKNIOYaTENb:
ocTaHaBnusaeT MalLLVHY npu
OTKPLIBAHUM KPbILLKM OEXN. 3aKpbis
KPbILLUKY, BHOBb 3anyCTWUTb MalluHy Y ——

HaxaTnem kHonky | S GEEEEEEEEEE OCTaHaBNMBAET MalUMHY NpW CHSITUN
[EXN CO CBOEro MecTa. YCTaHOBMB
Ha MeCTO AEeXy, BHOBb 3anyCTUTb
MalLLMHY HaXXaTUeM KHOMKM |

MH(*)OpMaLIMFI Nno TexHMKe 6e3onacHoOCTU

e [lepeg Tem, Kkak MPUCTYNUTb K YCTAHOBKE W 3KCMnyaTauuu, 4YpesBblYalHO BaXHO BHMMATENbHO
03HAaKOMUTbLCA C COAEPXaHMEeM [aHHOro pykoBoAcTBa. [locTosiHHOe cobnofeHve  ykasaHuim,
npuBedeHHbIX B PYKOBOACTBE, MOMOXeT obecneuntb 6Ge3onacHOCTb MepcoHana W LernocTHOCTb
obopyaoBaHus.

o [pepoxpaHuTenbHble YCTPONCTBA HE AOMMKHbI MOANMULMPOBATLCSA HU NOA KaKMM NPEATorom.

e PekomeHgyeTcs cTporoe cobriogeHue HopM  TexHuku 6GesonacHocTM Ha paboumx MecTax,
YCTaHOBIEHHbLIX COOTBETCTBYHOLLUMW OpraHaMu B K&XXA0W OTAENbHOW CTpaHe.

e [lpou3BoanTenb OTKIOHSET Mtoby0 OTBETCTBEHHOCTb 3a BpPeZ, HAHECEHHbIN NULAM UMW UMYLLECTBY B
pesynbTaTte HecobntogeHnst HOpM TEXHUKU B6e3onacHoCTU.

o [lpaBunbHOE pacnonoxeHne npubopa, OCBELLEHME W YUCTOTA B MOMELLEHMU SIBNSAOTCA BaXKHbIMM
ycrnosusiMu ans obecneyeHns 6e3onacHoOCTM nepcoHana.

e [lpnbBop He fomkeH noaBepraTbCs BO3AENCTBUIO aTMOCKEPHLIX areHTOB.

o [logknioveHne 1 BBOA B 3KCMyaTauMO AOMKHbI BbIMOMHATLCA UCKMIOYUTENBHO Creunann3vpoBaHHbIM
TEXHUYECKUM MepPCOHarioM.

e Y[OOCTOBEPUTLCS B TOM, 4YTO XapaKTEPUCTUKM CETU MUTaHMSA, K KOTOPOMW MNOAKMHYaeTcs MalluHa,
COOTBETCTBYIOT XapakTepucTMkam, ykasaHHbIM Ha Tabnnuyke.
MpoBepuTbL coeanHeHne npubopa ¢ yCTPOCTBOM 3a3eMIIEHUS.

e Pabouvas nnowagb BOKpyr npubopa AosmkHa BCeraa cogepKaTbCs Cyxom U YNCTON.

o Vicnonb3oBaTb NpegMeThl OAeXAbl, NPegyCMOTPEHHbIE HOPMaMM MO TEXHUKEe 6e30MacHOCTU Ha pabo4mx
MecTax.

e lcnonb3oBaTb AaHHYO MalUUHY UCKMOYMTENBHO MO Ha3HaYeHuto, Noboe apyroe NPUMEHEHUE LOSKHO
cyMTaTbCs HENPaBUIbHBLIM W, BCEACTBUE, ONACHbLIM.

6
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NHOOPMALINSA
OBLUASA

e [lpoBepuTb cooTBeTCTBME U BeC 0bBpabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB; HENb3S HarpyxaTb MalUuHy CBbille ee
NpPoOn3BOACTBEHHbIX BO3MOXHOCTEWN.

e 3anpelleHo BCTaBnATb MpeaMeTbl, MHCTPYMEHTHI, PYKM UNN Npoyee B MpeacTaBnsioliMe ONacHOCTb
YacTu o6opyaoBaHMS.

o [lepxaTtb Nnpnbop B HEQOCTYNHOM A1 4ETEN MECTE.

° MN3Bneyb BUITKY U3 PO3ETKN CETU SNEKTPONUTaHNA, ecriin I'Ipl/l60p He NCnoJib3yeTcA.

e B cnyyae BO3HMKHOBEHUS NMOMOMOK U/MMN HEUCNPABHOCTEN, HE MPOBOAUTL CAMOCTOATENBHO PEMOHTHbIX
paboT, a 0bpaTUTLCA K yNONHOMOYEHHOMY OUNepy.

¢ Vcnonb3oBaTtb opurMHarbHble 3an4acTu.

° I'Iepep, TeM, KaK NpUCTynmnTb K YUCTKe npmﬁopa, OTKIMK4YUTb 3NeKTponutTaHne, oTcoeauHunB BUTIKY U3
PO3eTKN CETU ANEKTPONNUTAHUA.

e Henb3s ucnonb3oBaTth 4718 YUCTKM CTPYU BOAbI MOA, BbICOKMM OABIIEHNEM.

lNepesod opuauHabHOU UHCMpPYKUUU



YnakoBKa 1 pacnakoBka
MawwuHa ynakoBaHa B KapTOHHYIO YMakoBKY C

WHO®OPMALIUA
MO YCTAHOBKE

JobaBneHVeM  BCMEHeHHoro nonuadupa  Ans
obecneyeHus LIeNIoCTHOCTY B npouecce
TPaHCNOPTUPOBKY.

e [lpov3BoanTb NepemeLleHne YyrnakoBaHHOro
obopynoBaHusi B COOTBETCTBUU c
WHCTPYKLUMSIMMU.

L] an BCKPbITUN YNaKOBKM YOOCTOBEPUTBCA B

LIeNOCTHOCTY KaX0ro KOMMoHeHTa. CoxpaHuTb
ynakoBKy Ha criyyai 6yayLx nepeBosok.

. npOVI3BeCTVI nogbemM mMallnHbl B COOTBETCTBUU

yKasaHHbIM 00pa3oM U MOMECTUTb €€ B 30HY,
npegHasHauyeHHyo ANs yCTaHOBKM.

30Ha yCTaHOBKM

BbibpaHHas 30Ha gomkHa ObITb AOCTAaTOYHO OCBELLEHHON M UMETb PO3eTKy arnekTponuTaHus. OnopHas
MOBEPXHOCTb AOSMKHA ObiTb JOCTATOYHO LUMPOKOW, POBHOW M CyXOW. YCTaHOBKA AOMKHA BbINOMHATLCS B
noMeLLeHsX C HeB3pbiBOONacHoW cpepoi. B mwobom cnyuyae, ycTaHOBKa [AOMKHA MPOBOAMTBCA Mpu
cobntofeHnn AencTBYIOLWMX 3aKoHoAaTenNbHbIX HOPM Mo obecneyveHnto 6e3o0nacHoCTN Ha pabounx MecTax.

Tabnuya: ycnosusi eHewHel cpedbl

OnucaHue

3HauveHud

Pabo4yas Temnepartypa

0+35 °C (32+95 °F)

Temnepartypa xpaHeHns

oT -15 A0 +65 °C (0T —6.8 go +149 °F)

OTHOCKTENbHAA BNaXXHOCTb

Makc.80% npu TemnepaTtype okpyxatowen cpegbl 20 °C
Makc.50% npu Temnepatype okpyxatowen cpegpl 2060 °C

CopepxaHue
aTtmocdepe

nblyin B

Menee 0.03 r/m®

MNMoakno4veHne K aneKTpoceTn

A OINIACHOCTDb - BHUMAHME: IToakaouyenue K CeTH
3JIEKTPONMTAHMSA J0JI’KHO NPOU3BOAUTHCS CHEUATH3UPOBAHHBIM

MEPCOHAIOM.

Y6eoutbca B 6€30TKa3HOM paboTe cUCTEMBbI 3a3eMIIEHUS, YCTaHOBEHHOMN
B MOMeELLEHMN. YOOCTOBEPUTLCSA B TOM, YTO HanpshkeHue (B) n yactorta (')
CeTM COOTBETCTBYIOT XapakTtepucTukam npubopa (CM. NacrnopTHYH
Tabnnuky M anekTpuyeckyro cxemy). [Npubop OCHaLEH SMeKTPUYECKUM
kabenem, K KOTOpPOMY HeOOGXOAMMO MOACOEAMHUTL MHOMOMOSHCHbIN
wTtencenb. LUtencenb nogcoeaunHAETCA K HaCTeHHOMY BbIKIo4aTento,
OCHalleHHoMy auddepeHumanom.

TpexdcasHoe nogcoegnHeHne

BknounTb MallMHY Ha HECKONbKO CeKyHA W ybeguTbesi, YTO Hacagka
BpallaeTcsa B HY)XHOM HanpaeneHun. Ecnu HanpaBneHvwe BpalleHusi
HenpaBWUMbHOE, OTKMOYUTL SMEKTPONUTAHWE U NMOMEHATb MEeCTaMu ABa U3
Tpex hasoBbIX MPOBOAOB B LUTENCETE.

lNepesod opuauHabHOU UHCMpPYKUUU
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WHO®OPMALUA MO

NMPUMEHEHUIO U HACTKE

OnucaHue OopraHoB ynpaBJieHusi

16) KHonka nycka “I”

HaxxaTb KHOMKy ANs BKITHOYEHUSA BpaLLEeHNUs Hacaaku.

BkrtoyeHMe BO3MOXHO TOSIbKO MpUM  3aKPbITOW  Kpbllke W
YCTaHOBMEHHOW Oexe.

17) KHonka octaHoBa “0”

HaxkaTb KHOMKyY A5 OCTaHOBKM BpaLLeHMs1 HacagKu.

18) Tanmep (Tonbko moa. IP60F-80F)

[Mo3BonseT 3agaBaTh BpeMsi 3ameca.

MonoxeHne “pexunm paboTbl ¢ 3agaHnem BpemeHun” (oT 0 go 15
MUHYT): MNOBEPHYTb PYydKy MO  4YacoBOW CTpenke Mo
rpagyvpoBaHHOW LUKare.

MonoxeHne "HenpepbiBHBIN PeXnM paboTbl”; MOBEPHYTb PY4KY
NpOTMB YacOBOW CTPErkKKU B NonoxeHue "PyyHon".

19) Pblyar gns cMeHbl CKOPOCTU

[Mo3BonsieT perynupoBaTb CKOPOCTb BpalleHUs Hacagkm B
3aBMCMMOCTM OT XapakTepucTnk obpabaTtbiBaemMoro NnpoaykTa.
Tpu nonoxeHnst 4nst 3agaHns CKOPOCTH:

1 — 95 o06./MuH. (moa.IP10F-20F-30F-40F); 70 06./MuH.
(mopn.IP60F-80F)

2 — 175 o06./mMuH. (moa.IP10F-20F-30F-40F); 210 06./MuH.
(mopa.IP60F-80F)

3 — 320 o06./mMuH. (moa.IP10F-20F-30F-40F); 360 06./MuH.
(moa.IP60F-80F)

N3MeHsITb CKOPOCTHOW PEXMM MOXHO TOMbKO MpU BbIKIFOYEHHON
MaLLVHe.

20) MaxoBUYOK ANS NOAHATUA XN

Mo3BonseT nogHMMaTh (BpalleHMe MO 4YacOBOW CTpEnkKe) wunm
onyckaTb (BpalleHue NpoTMB YaCcoBOW CTPEIKN) AEXY.

MoHTax aexu u Hacagku

Hexa:

o [lonmHOCTBIO OMYCTUTL AepXaTenb [AeXW, MNOBEpHYB
BOKOBOW MaxoBUYOK MNPOTMB YaCOBOMW CTPESKN.

e [lomecTuTb OOKOBble pYy4YKM [exu Ha f[Ba WTUdTAa,
pacrnonoXeHHble Ha AepxaTtene Oexu, W 3aTaHyTb ABa
pblyara, NOTAHYB MX Ha cebs.

o [logHATb YCTAHOBMEHHYIO Takum 06pas3oM AexXy, MOBEPHYB
OOKOBOW Max0oBMYOK MO YaCOBOW CTPESIKe.

Hacapaka:

e [lonHOCTbIO  ONyCTUTb  AexXy, MoBepHyB OOKOBOM
MaxOBWYOK MPOTMB YaCOBOWN CTPESIKM.

e OTKpbITb KPBILLKY U YCTAHOBWUTbL HAacaAKy Ha XOOO0BOW Bar.
[ns 3akpenneHus NOBEpHYTb ee NPOTNB YaCOBOW CTPENKU.

e 3aKpblTb KPbIWKY M MOOHATb AEXy, MoBepHyB OOKOBOM
MaxXOBWYOK MO YaCOBOW CTPeESiKe.

lNepesod opuauHabHOU UHCMpPYKUUU

(4




NHPOPMALMNA IO

NMPUMEHEHWIO U
UNCTKE

MUcnonb3oBaHue TecToMeca

OrtperynmpoBaTb CKOPOCTb NPV MOMOLLM  CMELMarnibHOMO pbiMara CMEHbl CKOPOCTEN B 3aBMCUMMOCTVM OT Tuna
obpabaTbiBaeMoro NpoayKTa; Arist KPyToro TecTta 334aTh HU3KyH CKOPOCTb (1 unm 2), 4ns Markoro Tecta 3aaath 6onee
BbICOKYHO CKOPOCTb (2 1 3). OTKPbITb KPbILLKY AEXW U MOMECTUTL BHYTPb MHIPEOUEHTbI A NPUrOTOBIEHNS TeCTa.
3aKPbITb KPbILLKY AEXU.

BbiGpaTtb Bpems paboTk! Mpu nomoLLy Taimepa (Tornbko Mog,IP60F-80F):"HenpepbiBHbIA pexxuiM paboTbl” Unm “peskim
paboTbl C 33aaHMEM BpeMEH”.

BkriounTb MaLLIMHY HaxkaTueM KHomnky nycka “F’; BkrtodeHne BO3MOXHO TOMBKO MPW YCTaHOBIEHHOM AEXKe 1 3aKPbITON
KPbILLIKE.

Mo 3aBepLUeHMM 3aMeca OCTaHOBUTL paboTy MalLMHbI HXXaTUeEM KHOMKM ocTaHoBa “0”’; ecriv Obln 3ahaH “peskim
paboTbl C 3adaHMeM BpemeHW’, OCTaHOB MPOM30MAET aBTOMATUMYECKW, @ TaliMep YCTaHOBUTCS Ha Hyrb (TOMbKO
mog,.|P60F-80F).

MoBepHYTb NPOTUB YaCoBOM CTPENK/ DOKOBOM MaxOBUHOK A0 MPEAENbHOMO OMyCKaHUS AEXKY; 3aTeM NMpy MOMOLLLIO
BrNOKNPOBOYHBIX PYYEK BbIOBVHYTH AEXKY W BbIMPY3UTb FOTOBbIV NMPOAYKT.

3aBepLUMB NPUTOTOBIEHME TECTA, BbIMbITb AEXY Y HACAAKY TEMro BOAOW U MOOLLIMIM CPEACTBOM.

MOYNCTUTL KPBILLIKY BIaXKHOW ryOKOM.

PeKomer,yeMble MaKCcumMalrnbHble O03bl
Hwke npvBogutca Tabnuua ¢ ykasaHnem MakcyMarbHOro Konmyectsa obpabaTbiBaeMoro npoaykra B 3aBUCYMOCTU OT
TVNa Hacagku 1 Tyna Tecta. [NpuBeaeHHbIE 3HAUYEHVSA ABMSAKOTCS CrPaBOYHbBIMM, T.K. OHXM OCHOBaHbI HA KONMNYECTBE TECTa.

ﬂ NHP®OPMALMS: YUpesmepHoe KOIMYECTBO IPOIYKTA MOKET IIPUBECTH K IIeperpeBy ABUIaTeIsl.

IP10F IP20F IP30F IP40F IP60F IP8OF
Hacapgka | Tun TecTa
MakcumanbHoe Konm4ecTtBo
Bsoutsie
i Mo oobemy
; Bese O5krcaxapa | 15Kk caxapa | 22w caxapa | 3wcaxapa | 45k caxapa 6 K caxapa
I EI‘ICIBI‘ITI 0e
3 109y, 305w 459, 60 sy, 90 sy, 1209,
AmHbie
e 129m 32am 48an, 64 an, 96 A, 128,
Miope 35k 10w 154 20w 30K 40w
© KapTochens | kaprodpernst | kapToders | kaprodpernst | kaprocpers kaprocpersi
"4
E ﬂ&@ﬁﬁ TemHbIi
s 2K 6K caxay o 12K caxa 18K 24 caxa
é \EJ %// LioKonan Caxapa pa Ccaxapa pa Ccaxapa pa
Msico 35k msca 10k msica 15k msica 20k msica 30k msica 40k vsica
Mauua 2K TecTa 5krTecra 75wTecta | 10k TecTa 15k Tecta 75w TecTa
Xned 2K Tecta Sktecta 75wTecta | 10Kk TecTa 15K Tecta 75K Tecta
eco-+oe 1.5 kemyku 4 xrmyKi 6 KT MyKH 8 krmyKu 12 ke myxu 16 xkrmyku
x
§. SaBapHos 1.5n.Bop! 4 n.sopl 6.n.80o0p! 8n.Bompl 12 n.Boapl 16 n. Bop!
CoobHoe
Tecro s 2kgxrmyxu | Skgrkrmyku | 7.5 krMyku 10 xkrmyxu 15 krmyxu 20 krMmyKu
Oyroqex
TeCTO,D,rIHzB l\flecil Sxrmyku 7.5 krmyxu 10 xrmyxu 15 krmyxu 20 krMmyKu

lNepesod opuauHabHOU UHCMpPYKUUU
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NHPOPMALMNA IO
NMPUMEHEHWIO U
UNCTKE

UYuctka B KOHUe paboyero AHA

[ B KOHUe pa60qero OHA n3Bliedb BUIKY U3 PO3ETKU CETU SNTEKTPONMUTAHUA.
[Npoun3BecTn akkypaTHYI YNCTKY C MPUMEHEHNEM HENTPAMbHbIX YNCTALLMX CPeaCTB.
Tonbko Oexa un Hacagakym MOoryT MbiTbCA B I'IOCyJJ,OMOG‘-IHOI;I MallnHe.

MoYnNCTUTL HapyXXHblEe YacTu Npubopa yBNaXKHEHHOW ryOKOW.

He NPUMEHATb MeTaJlJIM4EeCKMNX MOYarioK Uin a6pa3VIBHbIX YNCTALWNX CpeacCTB.

OnutenbHbIN nepuop 6e3aencTBua obopyaoBaHuUA
B cnyvae gnutenbHoro nepuoga 6Ge3pgenctemsa npubopa, OTKMUUTL MaBHbLIA BbIKIIOYATENb HA CTEHe,
NPon3BeCcT 06LLYH YNCTKY NpMbOopa M HaKPbITb €ro NOSIOTHOM A1 3aLMThIl OT MbISN.

11
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NOWCK
HEWCNPABHOCTEW,
YTUNU3ALUA

BBepeHue

B cnyyae HeucnpaBHOCTEN UM HESMEKTUBHON paboThl OTKIMIOYMTL MMaBHbIN BLIKIIOYATENb HA CTEHE U
o6paTnTbCs B Cnyx0y cepBMCHOIO 0bCnyxXnBaHns Bawlero gunepa. He nponsBoanTb AeMOHTaxXa
BHYTPEHHMX YacTen npubopa.

MponssoauTens He HeCET KaKOW-NMOO OTBETCTBEHHOCTU 3a NOCNeACTBUS HECAHKLIMOHUPOBAHHOIO
pemoHTa!l

HemcnpaBHocm, NMPUYUHDbI, YCTPpaHeHune

HeucnpaBHOCTb MpuunHa MeTtoa yctpaHeHusA
[MaBHbI BbIKMNOYATENb OTKIOYEH YCTaHOBUTb MMaBHbI BbIKMOYaTENb B
nonoxexwue “I’
Mpu6op He BKNovaeTcA
OTCyTCTBUE HaMPAXKEHNS B CETU O6patutbea B LieHTp CepsucHoro
3HeprocHabxeHns obcnyxuBaHWsa BalLero gunepa

YHUUYTOXEHNE U yTUnusaumsa otpabotaHHoOro o6opyaoBaHus

Hanuuve gaHHOro cumBona (NepeyvyepKHyTbIi MYCOPHbBIA KOHTEMHEP) Ha nacrnopTHon Tabnudke npubopa
O3HayaeT, YTO MO 3aBEPLUEHUIO CBOEr0 CPOKa CryXObl MpMbOp MOANEXUT yTunM3auum u nepepaboTke B
COOTBETCTBMM C €BPOMNENCKON OUPEKTMBON. [MpeKkTnBa npegycMaTpuBaeT pasaerbHbii cOop oTpaboTaHHowM
3MEKTPUYECKON M SMEKTPOHHOM annapatypbl no cucteme RAEE. B momeHT npuobpeTeHnst HoBoro npmubopa
nonb3oBartesnb 00A3yeTcs He YTUNM3MpoBaTb MpMOOp B KavecTBe ObITOBbIX OTXOAOB, a caaTb ero (B
COOTHOLLEHWM OAMH K OAHOMY) NpoaasLy nnm guctpubbioTopy. MNpoaasew, AomkeH obecneunTb yTunuaauuto
npubopa B COOTBETCTBMM C MeTOAaMM, MpenycMoTpeHHbimn cuctemon RAEE. B cnyyae ytunusauuu
obopyaoBaHus Ha TeppuTopun Utanum o6patntbCs K NPOM3BOANTENIO, KOTOPLIV NPegoCcTaBUT MHAOpMaLMIo
no ytunu3aumm npubopa B Onuxanwem K nonb3oBaTenio UeHTpy cbopa oTxopoB. [lonb3oBartenu,
Haxogdwmecs 3a npegenamu Mtanuu, OomkHbl obpatuTbcs B MUHMCTEPCTBO MO OXpaHe OKpyXatoLlen
cpenbl CBOEWN CTpaHbl Ans nofyvyeHust uHopmaumym o nopsgke ytunusaumu. HecobniogeHne meTtonoB
yTUnM3aumm MOXeT MPUYMHUTBE Bpen OKpYKalolen cpefe v 300poBbio nogen. Beugy aTtoro, B criyyae
MOMHOMO WIIN YacTUYHOro HecobniodeHus npasBun B obractu ytunu3aumm obopygoBaHMs Mofb3oBaTerb
HeceT OTBETCTBEHHOCTb B COOTBETCTBMU C 3aKOHOM.

12
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CATALOGO PARTI DI RICAMBIO * SPARE PARTS CATALOGUE *
CATALOGUE PIECES DE RECHANGE * ERSATZTEILKATALOG

CATALOGO DE REPUESTOS » CATALOGO DE PECAS SOBRESSALENTES - | P 10F
KATAJIO 3ANMYACTEM
1 65 67
70
63
2 62
PN 69
= 71
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0018 " L 74
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CATALOGO PARTI DI RICAMBIO * SPARE PARTS CATALOGUE *
CATALOGUE PIECES DE RECHANGE * ERSATZTEILKATALOG

CATALOGO DE REPUESTOS + CATALOGO DE PECAS SOBRESSALENTES » | " 20F
KATAJIOI 3ANYACTEN
1 2
45 48 53
3
4 5 51
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40
6 33 41 42
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74



CATALOGO PARTI DI RICAMBIO « SPARE PARTS CATALOGUE -
CATALOGUE PIECES DE REQHANGE * ERSATZTEILKATALOG * IP30-40-
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) SCHEMA ELETTRICO * ELECTRICAL WIRING DIAGRAM -
SCHEMA ELECTRIQUE « SCHALTPLAN - ESQUEMA ELECTRICO « ESQUEMA
ELECTRICO « 3JIEKTPUYECKAA CXEMA
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) SCHEMA ELETTRICO * ELECTRICAL WIRING DIAGRAM -
SCHEMA ELECTRIQUE « SCHALTPLAN - ESQUEMA ELECTRICO « ESQUEMA
ELECTRICO « 3JIEKTPUYECKAA CXEMA
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) SCHEMA ELETTRICO * ELECTRICAL WIRING DIAGRAM -
SCHEMA ELECTRIQUE « SCHALTPLAN - ESQUEMA ELECTRICO « ESQUEMA
ELECTRICO « 3JIEKTPUYECKAA CXEMA
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9
NI|E1ZT|LT

I

I
Th \, Mp

U =L B

cee y e
15 21 A

NO NC
14 22 A

e

B [ Stop

Remote control switch

)

T

“kstart




) SCHEMA ELETTRICO * ELECTRICAL WIRING DIAGRAM -
SCHEMA ELECTRIQUE « SCHALTPLAN - ESQUEMA ELECTRICO « ESQUEMA
ELECTRICO « 3JIEKTPUYECKAA CXEMA
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- Il prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.
- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale ¢ riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal approprié¢ ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiere premicre, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de ’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite & une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betrdgt 12 Monate und héngt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méangel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschrinkt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkdufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wiederverkdufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualititsfehler oder —
miéngel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zustindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal valido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucion o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningdin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedara a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDICOES DE GARANTIA

-A garantia tem a durag@o de 12 meses e esta subordinada a apresentagdo de uma copia de idoneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto estd garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricagdo e montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substituigdo ou reparagdo das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substitui¢do do produto devido
a intervengao por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, a substituigdo ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. N&o reentram na mesma os consumiveis e os utensilios.

- As prestagdes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal néo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relagdo a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico é reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUSI TAPAHTUN

- Hacrostiast rapanTist qeiicTButesnibHa B TedeHue 12 MecsieB U 0OyCIIOB/IEHA MPEIbsBICHUEM
HACTOAIIET0 CepTH(HKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOIIMM JOKYMEHTOM O TIOKYNKE MM (haKTypoii,
TOJTBEPKAAIOLLIEH 1Ty TOKYIKH.

- Ha m3yienvie mipeziocTaBIiseTCsl rapaHTHs IPOTHB M3BSHOB M ICEKTOB MATEPHAIOB, M3TOTORIICHIS
1 cOOpKH B TCYCHHE CPOKA, YKA3aHHOTO B HACTOSALIEM ceprudukare. I'apaHTus 3akiodaetcs B
TPOBEICHNN 3aMEHBI WM PEMOHTA Ie()EeKTHBHBIX YaCTeH, COCTABMAIOMMX M3emie. I'apaHTis He
BKJIFOYAET B ce0sl 3aMEHy M3/IeNUsl B PE3yIIbTaTe PEMOHTA BCISACTBHE TTOJIOMKH.

- TaxuM 00pa3soM, rapaHTHsi OrPaHMYMBACTCS OCCIUIATHBIM IIPOBE/ICHHEM 3aMEHBI HIIM PEMOHTa
YacTell, KOTOpbIE MO YCMOTPEHHIO TPOM3BOIMTENS CUMTAIOTCS HEUCIIPABHBIMU. ['apaHTus He
PacrpoCTpaHseTCst Ha PacXOIHbIC MaTepUaIbl U MHCTPYMEHTBI.

- T'apaHTniiHbIe yCIIyrH OKa3bIBAIOTCS OJIEPOM, Y KOTOPOro OblLIa COBEpLICHA MOKYIIKA, WM, B
KauecTBE ~ AIBTCPHATHBBL,  (QUPMOH-TIPOM3BOIMTENEM, NpPHYEM  IOJPAa3yMEBAeICs,  YTO
TPAHCTIOPTHPOBKA OPTAHI3YeTCsl 1 BBITIOMHAECTCA 32 CUET KITMEHTA U TI0JT €70 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- TapanTus yrpaumBaeTcs B ClIydae HETPAaBIIIBHOTO OOpAIICHHMS C M3/ENMEM WIM PEMOHTa,
TIPOBEJIEHHOTO HEYTOTHOMOYEHHBIM TIEPCOHANIOM.

- Hacrositast rapasTist 3aMeHsieT codoi M HCKIIOYaeT J00YIO APYTyI0 FAPAHTHIO, MOTy4YeHHYIO OT
JuAIepa O 3aKOHy WM TIO KOHTPAKTy, M ONpEJIeNseT Bee TpaBa KIMEHTa B OTHOIICHHH H3BSHOB 1
JNe(heKTOB W/HITH HeJIOCTAaTKa KaueCTBA IPHOOPETEHHBIX H3IEIHil.

- Ilpyt BOSHMKHOBEHHH JFOOBIX PA3HOIIIACHH FOPH/IIYECKOTO XapaKTepa KOMIIETEHTHBIM CYHTACTCS
cyn r. Puvnan — Utamas — E [ mo6oii ipaBoBO# CIop SIBIISIETCS: PU3HAHHBIM KOMITETCHTHBIM
CyJIOM XKHTEIIECTBA M3TOTOBUTEJISL.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 méanader och géller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pa inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestéir av och som eventuellt dr defekta. Den ticker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin dr saledes begrinsad till ersdttning eller gratis reparation av delarna som
fungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av aterforséljaren som sélt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden star for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte dr
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti fran aterforsiljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ér erkénd behorig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idétartama 12 honap. A jotallas a vasarlas napjat igazolo szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatasa ellenében vehet6 igénybe.

- A jotallas az anyaghibabol, gyartasi ill. 6sszeszerelési hibabol eredd meghibasodasokra terjed ki,
a szamlan feltiintetett vasarlas napjatol szamitott 12 hoénapig. A jotallas all a termek hibas
reszeinek cser¢jebdl vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egesz termek
cseréjét a hiba javitasa kovetkezteben.

-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, cserejere korlatozott, amik a gyartd
elbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem miikodnek. Nem érvényes anyagkopasra és
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az elado vegzi, ahol torteént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyarto cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsege €s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas érvenyet veszti ha a terméken nem hozzaérté és nem meghatalmazott személy
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit €s kizar minden mas jotallast amire a gyarto kételes egy szerzodés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
mindseg hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes birdsag lakohelye a gyartotol.

OPOI EITYHZHZ

- H eyybnon &l didiprewo 12 pves kot VOKELTon Gy TipockOLGT) GVTYPAPOL TOL KUTEAANAOL GOPOLOYIKOD
£7Yphpov 1 Toroyiov Tov averypapEL TV NHepopMVIC: ayophs.

- To mpoidv €ivon eyyonuévo 1o oTéAEIEg Kot EAUTTIOUOTO. VMKGY, KOTOOKEVIG Kot GUVOPHOAGYNONG Yo 12
veg amd Ty Muepopmvio. ékdoorg Tov TpoAoyiov. H eyyinon koddmel my ovikatdoTtaon 1) Ty EmoKELT TV
HEPAV TOL TPOIOVTOG oL Topovsiowy Ta ehattdpoto. [ kovéva Adyo, Sev mpoPrémer v ol
QVTIKOTAGTOOT| TOV TIPOIOVTOG OE TEPUTTMIOT| TE(VIKTG ETEHPOIOTI ETOKEVTG.

- Zuvendx, 1) £yyonot KaADTeL Ovo T SMpERV ovTIKOTAGTOGT) 1) ETUCKELT TAV HEPMV TI0V, KATE TV KpioT) Tov
KOTOOKEVOOTH, 0UTOSELTKE OTL TpoLaIiLovv pofinuorta: Aettovpyiog, Agv KOAVTTTEL T0L OVOADGILO VAIKGL Ko
o epYOAEioL

- O umpeoieg TeVIKIG VIOCTAPIENG OV KOAVTTOVIOL 0T0 TV EYYVNOT| TUPEYOVTOL OO TOV TOANTH TOL
TPOIOVTOG 1, EVOAMDKTIKGL, 010 TV KToloKevdoTpa. etonpeic. Evwoetton 6t m petagopd tov mpoidvtog b yiver pe
@povTida, Sommdvi Ko aveAnyn Kivbivo Tov ehdmm).

- H gyylnon nowet vo 1oydel Ge TepiTteot) 11ov To Tpoiov TapaPlacTe 1) EMOKEVOOTEL om0 1) ££0UG1000TIHEVOUG
TEQVIKOVG.

- H mapodoo eyydmon avikafiotd Kot akupdvel OAES TIG TTPOTYODLEVES EYYUNOELG IOV EVOEXOUEVIS TIUPEHE O
TOANTAG, HE Pdom 0 vOpo 1) Kémow cupPdhato, kot kabopiler dAa to ducandpote Tov TEAGT do0V apopd. T
EAOTTOUOTOL KOV THY ENAENT) OVOLEVOLEVTG TTIOIOTITOG TOV TIPOIOVIMV TTOL OTTOKTHONKAV.

- o k6B vopuk| Stapopd avoryvepileton oppodio SIKAGTIPIO TG KATOUKIOS TOV KOTOCKEVAOTH.
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